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1.COBB COOKER 2 YEAR LIMITED WARRANTY

If inspection confirms that it is defective in material or workmanship, Cobb
International (Pty) Limited will provide free replacement of parts or exchange
a new Cobb Cooker. Any local or international transport charges will be for the
account of the consignee.

ThIS warranty is void if:
The Cobb Cooker is explicitly or implicitly modified, tampered with, altered or
repaired in any way by persons other than authorised representatives of Cobb
International (Pty) Limited.

+  The Cobb Cooker has been damaged through misuse, negligence, accident or
natural calamities.

+ The Cobb Cooker has not been cleaned after each use.

For further information under this warranty, please contact your local Cobb dealer.
Always retain your proof of purchase.

2.COBB grill 2 ARS BEGRANSET GARANTI

Hvis et eftersyn bekraefter, at det er tale om fejlagtigt materiale eller udfarelse,
vil Cobb International (Pty) Limited ombytte delene uden vederlag eller erstatte
dem med en ny Cobb grill. Enhver udgift til fragt lokalt eller international vil blive
pafart modtagers konto.

Denne garanti er ugyldig hvis:

+  Cobb grillen tydelig eller skjult er blevet forandret, manipuleret, andret eller
repareret pa nogen made af andre personer end de af Cobb International (Pty)
Limited autoriserede repraesentanter.

Cobb grillen er blevet beskadiget grundet misbrug, skedeslashed, ulykker eller
natur katastrofer.

+ Cobb grillen ikke er blevet gjort ren efter hvert brug.

For mere information om denne garanti, kontakt venligst din lokale
Cobb forhandler. Behold altid dit kebsbevis.

3. CUISEUR COBB — 2 ANS DE GARANTIE LIMITEE

Si linspection confirme qu'il y a un défaut de fabrication ou de matiére
premiére, Cobb International (Pty) Limited fournira les piéces de rechanges ou
de remplacement nécessaires pour un nouveau Cuiseur Cobb. Tous les frais de
transports nationaux et internationaux seront  la charge du destinataire.

La garantie est nulle si:
Le cuiseur Cobb a été explicitement ou implicitement modifié, altéré ou réparé
de quelque maniére que ce soit par des personnes autres que les représentants
autorisés de Cobb International (Pty) Limited.

+ Le Cuiseur Cobb a été endommagé & cause d'une mauvaise utilisation, par
négligence, par accident ou problémes naturels.

+  Le Cuiseur Cobb n'a pas été nettoyé aprés chaque utilisation.

Pour de plus amples informations concernant cette garantie, veuillez contacter
votre revendeur Cobb local. Veuillez toujours conserver votre preuve d'achat.

4. GARANTIA LIMITADA DE 2 ANOS DE "COBB COOKER”

En caso de que una inspeccién confirme que el producto tiene defectos de
material 0 mano de obra, Cobb International (Pty) Limited proporcionara piezas
de reemplazo sin cargo alguno o, de lo contrario, se realizara el cambio por una
nueva Cobb Cooker. Cualquier recargo por transporte local o internacional correra
a cargo del consignatario.

Esta garantia es nula si:

+  La Cobb Cooker sufre, de modo explicito o implicito, modificaciones, destrozos,
adulteraciones o reparaciones de cualquier indole por parte de otras personas
que no sean representantes autorizados de Cobb International (Pty) Limited.
La Coob Cooker se ha deteriorado a consecuencia de mal uso, negligencia,
accidentes o desastres naturales.

+ No se ha limpiado la Coob Cooker después de usarse.

Para més informacion sobre esta garantia, por favor, péngase en contacto
con su proveedor de Cobb mas cercano. Por favor, quédese siempre con el
comprobante de compra.

5.COBB COOKER 2 JAAR BEPERKTE GARANTIE

Als bij nader onderzoek blijkt dat er fouten in het materiaal of de afwerking
zijn, zal Cobb International (Pty) Limited voor gratis vervanging zorgen van de
betreffende onderdelen of voor een nieuwe Cobb Cooker zorgen. Eventuele
lokale en/of internationale transportkosten zijn voor rekening van de ontvanger.

Deze garantie geldt niet indien:
Er expliciet of impliciet aanpassingen aan de Cobb Cooker aangebracht zijn,
als er aan geknutseld is, of er op enige manier veranderingen of reparaties
aangebracht zijn door andere personen dan degenen die hiertoe door Cobb
International (Pty)Limited gemachtigd zijn.

+ De Cobb Cooker door misbruik, verwaarlozing, een ongeluk of natuurlijke
ramp beschadigd is.

+  De Cobb Cooker niet na ieder gebruik schoongemaakt is.

Voor meer informatie over dit garantiebewijs kunt u contact opnemen met uw
Cobb dealer. Bewaar uw aankoopbewijs altijd bij deze garantie.

6. EINGESCHRANKTE 2-JAHRIGE GARANTIE FUR DEN COBBGRILL

Bei nachweislich material- oder herstellungsbedingten Defekten ersetzt Cobb
International (Pty) Limited unentgeltlich die mangelhaften Teile oder tauscht
den Cobb Grill gegen ein neues Gerat aus. Alle lokalen oder internationalen
Transportgebiihren gehen zu Lasten des Empféangers.

Diese Garantie erlischt in den folgenden Fallen:

+ Am Cobb Grill wurden absichtlich oder unabsichtlich Anderungen, Eingriffe,
Umbauten oder Reparaturen durch Personen vorgenommen, die keine
autorisierten Vertreter von Cobb International (Pty) Limited sind.

+ Der Cobb Grill wurde durch unangemessenen Umgang, Fahrlassigkeit,
Unfélle oder héhere Gewalt beschadigt.

+ Der Cobb Grill wurde nicht nach jedem Gebrauch gereinigt.

Fiir weitere Informationen aus dieser Garantie kontaktieren Sie bitte unseren
lokalen Cobb Handler. Bitte bewahren Sie immer lhren Kaufbeleg auf.

7.COBB 2 ARS GARANTI

Om det vid inspektion framgar att det &r defekt material eller utférande,
Cobb International (Pty) Limited kommer att erbjuda gratis utbyte av delar
eller en ny Cobb. Alla lokala eller Internationella transportavgifter kommer att
debiteras mottagaren.

Denna garanti &r ogiltig om:

Din Cobb har uttryckligen eller underforstatt andrats, manipulerats med,

andrats eller reparerats pa nagot satt av andra personer an behériga foretradare

for Cobb International (Pty) Limited.

+ Om din Cobb har skadats genom missbruk, férsummelse, olycksfall eller
naturkatastrofer.

+  Om din Cobb inte har rengjorts efter varje anvéndning.

For ytterligare information enligt denna garanti, kontakta din lokala Cobb
aterforséljare. Spara alltid ditt inkpsbevis.

8.COBBrpunb 2 FOQA TAPAHTUMN

B cnyyae, ecnu 9KcnepTu3anoaTBepAauT [AedekT matepuana wnu
uarotoenexua,Cobbinternational (Pty) Limited obecneunt 6ecnnathyto
3ameHy fieTaneit unu 0bmeH Ha HoBbICobb rpunb.

ﬂaHHaH rapaHTuA HeﬂeﬁCTBMTeana, ecnu:

+  Cobb rpunb ABHO WM HEABHO M3MeHeH, noadenaH, pazobpaH unn
OTPEMOHTMPOBaH Mio6bIM CNOCOBOM NLAMK, He ABMAIOLWMMUCA
yrnonHoMoYeHHbIMM  npeacTasuTenamu  Cobbinternational — (Pty)
Limited.

« Cobb rpunb 6bin MoBpeXxAeH B peaynbTaTe  HEMpasWNbHOTO
uncnonb3oBaHuA, Heﬁpe)KHOCTVI, Hec4YacTHOro cny4aaA unmn CTUXUIAHOTO
bencTenA.

+  Bblnu HapyLueHsbl Npasuna akcnnyatauum Cobb rpuna.

[inA nonyyeHnA ycnyr no AAHHOW rapaHTun obpatutech K MECTHOMY
nvnepy Cobb rpunei, onucae npobrnembl U MpeAcTaBUB [OKYMEHT,
I'IO,CLTBep)KI:laIOLI.lI/Iﬁ MOKYMKY.




Getting Started englis

Safety advice

Always keep your Cobb clean.

Do not Leave hot fat or oil unattended. This could pose as a fire hazard.
Caution: Metal surfaces do get hot when fuelling your Cobb and cooking
Do not Light and use the Cobb indoors.

The Cobb must be utilized in a well ventilated area.

Burning charcoal indoors can be fatal. Coals give off Carbon Monoxide
which has no odour. Never burn charcoal indoors.

When using Cobble Stones™/briquettes/charcoal:
Keep away from children, animals and open flame.
Do not ignite indoors.
. Use at a safe distance from inflammable items.
After cooking, remove the dome and grill grid to allow the
Cobble Stone™, briquettes & charcoal to completely burnt out.
. Be sure the ashes are completely cool before discarding.

Fuelling your Cobb

The better the quality of the briquette, the better the results. Do not use any form of Liquid fuel. Always ensure that all 3 grommets
are in place at all times.

Option 1: Lighting your Briquettes/Charcoal
A. Place fire starter into fire chamber which sits in inner sleeve (refer diagram A). Light fire starter (refer to diagram B).
B. Load fire grid with desired amount of briquettes then place on top of ignited fire starters .
+ Use 8-10 briquettes for steak, chops, sausages and chicken pieces.
C. Allow the coals to burn for 25-30 minutes until they are grey in colour (Time may vary due to quality of charcoal & briquettes used).
D. Only put on the grill grid(2) and the dome cover(1) once coals are grey and you are ready to cook.
E. Place grill grid onto Cobb and allow to warm up for 3 minutes. You are now ready to cook for over 2 hours.

Option 2: Lighting your Cobble Stones™
A. Remove the Cobble Stone™ from the wrapper-
place Cobble Stone into the fire grid and Light in the centre
(no firelighter is required).
B. Wait 4-5 minutes to allow the Cobble Stone to stop smoking.
C. Place grill grid onto Cobb and allow to warm up for
3 minutes. You are now ready to cook for over 2 hours.

NB! The size and weight of the food will determine the number of briquettes/charcoal
required as well as the length of time to cook. Quality of briquettes /charcoal used
can also affect estimated cooking time. 1 Cobble Stone™ or 8-10 Briquettes 250/300g
charcoal gives up to 2 hours cooking time when used in the Cobb.



User
Text Box
Never burn charcoal indoors.


For the best cooking results

Once ready to cook (refer to fuelling your Cobb), place the grill grid on top of the inner sleeve. Ensure grill grid is placed correctly 50
that it is convexly shaped (dome shaped}. lt's been designed to let the fat drain down the grooves and into the moat.
Rest the dome cover over the grill grid to heat up before cooking (3 minutes).
Always ensure all 3 grommets are in place.
You can cook with or without the dome cover.
For the best results with steak, it's better to have the dome cover off. However, if it's cold and windy the dome cover should be on.
You will learn as you become more familiar with your Cobb.
When cooking steak or chops use 8-10 briquettes, charcoal or 1 Cobble Stone™. Let the grill grid heat up before cooking by placing
the grill grid and dome on for no more than 3 minutes prior to cooking. Never leave the grill grid or dome on for longer than 3
minutes before cooking.
Frozen food must be totally defrosted prior to cooking.
When roasting, turn the chicken or meat over after 20 to 30 minutes. Alternatively, there is a Cobb Fenced Roast rack available. If
used, it is not necessary to turn the food while being roasted.
The Cobb has been designed on the same principle as a conventional oven. Therefore, resist checking the food too often. The more
you lift the dome cover, the longer it takes for food to cook. This is due to heat loss.
Chicken and beef should take approximately 90 minutes for 1.5 kg (3.3 Lbs).
Pork and Lamb should take approximately 120 minutes for 1.5 kg. (3.3 Lbs).
Seafood or sausages can be cooked either with or without the dome cover.
The Cobb is designed to function in a similar way to an oven. When roasting, baking, or smoking, the dome cover must be on to
ensure even heat distribution.

For more cooking tips and exciting recipes, please refer to our current range of recipe books and website (www.cobbglobal.com).

Flavouring your food

The inner sleeve is designed to enable one to do small vegetables inside while cooking a meal and/or for fluids to keep food moist.
Liquid can act as a flavouring aid.

Maximum of 250ml (1 cup) liquid (Wine, beer or water).

You can include chopped garlic, onions, spices and herbs into the fluid.

Cooking vegetables

Wrap in foil and cook in the moat. Hard vegetables such as potatoes, carrots and pumpkin should be cut into smaller pieces. Add butter,
herbs and spices as required. Cook for + 40 minutes.
NBI To cook lots of vegetables, you will require an extra briquette at the start.

Baking bread

Use an easy bake pre-mix product or buy the dough from the local store.

Bread can take up to 45 minutes depending on the method of cooking used.

Bread rolls take 35 minutes in total with approximately 4 briquettes. (20 minutes on one side and 15 on the other).
Scones take approximately 20 minutes with approximately 6 briquettes.

Smoking fish and chicken

+ Soak your hickory chips or wood shavings for 10-15 minutes in water.
Sprinkle damp hickory chips or wood shavings on top of the lit briquettes and you are ready to smoke.




Cleaning your Cobb englis

+ To facilitate the cleaning process, make use of a non-stick spray and wash in soapy water solution with a sponge or cloth after use

+ Do not use abrasive agents when cleaning the non-stick surface.

+ NB:When the cooking is complete, immediately remove the dome cover and the grill grid to allow the Briquettes!
Charcoal or Cobble Stone™ to burn out.

+  Rest the dome cover upside down and place the grill grid into the dome cover to cool. Use caution as the dome might still be
warm. Alternatively you can use the Cobb Dome Holder accessory for more convenience.

+ Add hot water into the moat as it assists with the cleaning process. Always ensure that Liquid amount never exceeds 250ml.
Wait 45min to ensure liquid has cooled and remove inner sleeve from the outer casing. Discard of liquid.

+  All stainless steel parts are dishwasher friendly.

+ The outer casing needs only to be rinsed and wiped down.

+ A pot scourer or an abrasive pad can be used on the fire chamber, inner sleeve and the inside of the dome cover only.

+ Soak the grill grid in hot water with soap after it has cooled down (+1- 25 mins).

+ Do not remove grommets. Always ensure that all 3 grommets are in place at all times, especially whilst cooking.

+ Anoven cleaner can also be sprayed on the inner sleeve and only on the inside of the dome cover. Let it stand for approximately
35 minutes before cleaning.
Or alternatively

+ Pour hot water into the moat and put two teaspoons of tartaric acid (used in baking meringues) into the water. Let it stand
for approximately 35 minutes before cleaning.

Storing your Cobb

+ If you don't make use of your Cobb for a Lengthy period of time, apply a light coat of oil to the metal surfaces.
+ If oils have been applied for storage purposes. Ensure your Cobb is cleaned and that all oils have been removed before cooking on
your Cobb.

New Cobb products

We are continuously testing new ideas for the Cobb. We would appreciate it if you would complete the reverse side of the attached
Warranty Validation Form and post/fax: it to us so that we can communicate new developments to you.

That way you will be guaranteed of being informed.




Looking after your Cobb

Do not use Liquid fuel in any form.

Do not use the frying pan as a deep fryer.

Do not use abrasive material on the non-stick surface during the cooking process.

Do not use abrasive material on the outer surface of the dome, non stick surfaces & plastic components.
Do not drop the Cobb or its components.

Do not use the Cobb for anything other than its intended purpose.

Do not place grill grid, frying pan, frying dish or griddle on an open flame.

Always dean your Cobb after each use as residual fats could ignite.

Do not remove the 3 grommets from the Cobb.

Trouble shooting

Food not cooked property.

+ Not enough briquettes for the size of the food cooked.
Food was still frozen when placed on the grill during the cooking process.
Lifting the dome too many times.
Charcoal might have been allowed to get damp.

Food tastes of smoke.
Wait for approximately 25 minutes until the coals are grey before you start cooking.
If using Cobble Stones™, wait for 7-10 minutes before cooking.

Food is burnt.
Too many briquettes have been used for the quantity of food required to be cooked.
Food was not turned over every 20 to 30 minutes.




Cobb Accessories English

Frying Pan Cobb Carrier
Bag

Frying Dish Griddle Fenced Roast Rack

Cobble Stones™ Thermometer

Dome Extension Chicken Roasting Stand Cutting Board




Standard Cobb items

2 Grill Grid 3 Fire Grid

4 Grommets 6 Inner Sleeve 8  Lifting Fork
5  Outer Casting 7  Moat

Fire chamber
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Client Feedback Card
& Warranty Validation

Your feedback on your Cobb Experience would be appreciated. In this way we can hope to improve
our product and service. If you prefer you can fax your feedback to Cobb on (+2711) 463-1434.
Email Cobb:cobb@cobbglobal.com

Personal details

Date Cobb was purchased

Where purchased

Serial number (Can be found on the inside of the outer casing)

Name Title Date of Birth
Surname

Postal Address

Telephone () Fax( )

Mobile () Email

Please tick the relevant items.

Please keep me informed of new Cobb developments. |:|

Please contact me regarding sales opportunities. l:,
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1. COBB COOKER 2 YEAR LIMITED WARRANTY

If inspection confirms that it is defective in material or workmanship, Cobb
International (Pty) Limited will provide free replacement of parts or exchange
a new Cobb Cooker. Any local or international transport charges will be for the
account of the consignee.

This warranty is void if:

+  The Cobb Cooker is explicitly or implicitly modified, tampered with, altered
or repaired in any way by persons other than authorised representatives of
Cobb International (Pty) Limited.

+  The Cobb Cooker has been damaged through misuse, negligence, accident or
natural calamities.

+ The Cobb Cooker has not been cleaned after each use.

For further information under this warranty, please contact your local Cobb
dealer. Always retain your proof of purchase.

2.COBB grill 2 ARS BEGRANSET GARANTI

Huvis et eftersyn bekrafter, at det er tale om fejlagtigt materiale eller udferelse,
vil Cobb International (Pty) Limited ombytte delene uden vederlag eller erstatte
dem med en ny Cobb grill. Enhver udgift til fragt lokalt eller international vil blive
pafert modtagers konto.

Denne garanti er ugyldig hvis:

+ Cobb grillen tydelig eller skjult er blevet forandret, manipuleret, @ndret eller
repareret pa nogen made af andre personer end de af Cobb International
(Pty) Limited autoriserede reprasentanter.

+ Cobb grillen er blevet beskadiget grundet misbrug, skedeslgshed, ulykker
eller natur katastrofer.

+ Cobb grillen ikke er blevet gjort ren efter hvert brug.

For mere information om denne garanti, kontakt venligst din lokale
Cobb forhandler. Behold altid dit kebsbevis.

3. CUISEUR COBB - 2 ANS DE GARANTIE LIMITEE

Si l'inspection confirme qu'il y a un défaut de fabrication ou de matiere
premiére, Cobb International (Pty) Limited fournira les piéces de rechanges ou
de remplacement nécessaires pour un nouveau Cuiseur Cobb. Tous les frais de
transports nationaux et internationaux seront a la charge du destinataire.

La garantie est nulle si:

+ Le cuiseur Cobb a été explicitement ou implicitement modifié, altéré ou
réparé de quelque maniére que ce soit par des personnes autres que les
représentants autorisés de Cobb International (Pty) Limited.

+  Le Cuiseur Cobb a été endommagé a cause d’'une mauvaise utilisation, par
négligence, par accident ou problemes naturels.

+  Le Cuiseur Cobb n'a pas été nettoyé aprés chaque utilisation.

Pour de plus amples informations concernant cette garantie, veuillez contacter
votre revendeur Cobb local. Veuillez toujours conserver votre preuve d'achat.

4. GARANTIA LIMITADA DE 2 ANOS DE “"COBB COOKER"

En caso de que una inspeccién confirme que el producto tiene defectos de
material o mano de obra, Cobb International (Pty) Limited proporcionaré piezas
de reemplazo sin cargo alguno o, de lo contrario, se realizard el cambio por
una nueva Cobb Cooker. Cualquier recargo por transporte local o internacional
correra a cargo del consignatario.

Esta garantia es nula si:

+ La Cobb Cooker sufre, de modo explicito o implicito, modificaciones,
destrozos, adulteraciones o reparaciones de cualquier indole por parte de
otras personas que no sean representantes autorizados de Cobb International
(Pty) Limited.

+ La Coob Cooker se ha deteriorado a consecuencia de mal uso, negligencia,
accidentes o desastres naturales.
+ No se ha limpiado la Coob Cooker después de usarse.

Para mas informacién sobre esta garantia, por favor, péngase en contacto
con su proveedor de Cobb més cercano. Por favor, quédese siempre con el
comprobante de compra.

5.COBB COOKER 2 JAAR BEPERKTE GARANTIE

Als bij nader onderzoek blijkt dat er fouten in het materiaal of de afwerking
zijn, zal Cobb International (Pty) Limited voor gratis vervanging zorgen
van de betreffende onderdelen of voor een nieuwe Cobb Cooker zorgen.
Eventuele lokale en/of internationale transportkosten zijn voor rekening van
de ontvanger.

Deze garantie geldt niet indien:

« Er expliciet of impliciet aanpassingen aan de Cobb Cooker aangebracht
zijn, als er aan geknutseld is, of er op enige manier veranderingen of
reparaties aangebracht zijn door andere personen dan degenen die
hiertoe door Cobb International (Pty)Limited gemachtigd zijn.

+ De Cobb Cooker door misbruik, verwaarlozing, een ongeluk of natuurlijke
ramp beschadigd is.

+ De Cobb Cooker niet na ieder gebruik schoongemaakt is.

Voor meer informatie over dit garantiebewijs kunt u contact opnemen met
uw Cobb dealer. Bewaar uw aankoopbewijs altijd bij deze garantie.

6. EINGESCHRANKTE 2-JAHRIGE GARANTIE FUR DEN COBBGRILL

Bei nachweislich material- oder herstellungsbedingten Defekten ersetzt Cobb
International (Pty) Limited unentgeltlich die mangelhaften Teile oder tauscht
den Cobb Grill gegen ein neues Gerét aus. Alle lokalen oder internationalen
Transportgebiihren gehen zu Lasten des Empféangers.

Diese Garantie erlischt in den folgenden Fallen:

« Am Cobb Grill wurden absichtlich oder unabsichtlich Anderungen, Eingriffe,
Umbauten oder Reparaturen durch Personen vorgenommen, die keine
autorisierten Vertreter von Cobb International (Pty) Limited sind.

+ Der Cobb Grill wurde durch unangemessenen Umgang, Fahrlassigkeit,
Unflle oder héhere Gewalt beschadigt.

« Der Cobb Grill wurde nicht nach jedem Gebrauch gereinigt.

Fiir weitere Informationen aus dieser Garantie kontaktieren Sie bitte unseren
lokalen Cobb Handler. Bitte bewahren Sie immer Ihren Kaufbeleg auf.

7.COBB 2 ARS GARANTI
Om det vid inspektion framgar att det ar defekt material eller utférande,
Cobb International (Pty) Limited kommer att erbjuda gratis utbyte av delar
eller en ny Cobb. Alla lokala eller Internationella transportavgifter kommer
att debiteras mottagaren.

Denna garanti &r ogiltig om:

Din Cobb har uttryckligen eller underférstatt &ndrats, manipulerats med,

andrats eller reparerats pa nagot sitt av andra personer &n behdriga

foretradare for Cobb International (Pty) Limited.

+ Om din Cobb har skadats genom missbruk, forsummelse, olycksfall eller
naturkatastrofer.

+ Omdin Cobb inte har rengjorts efter varje anvandning.

For ytterligare information enligt denna garanti, kontakta din lokala Cobb
aterférsaljare. Spara alltid ditt inkdpsbevis.




Til at begynde med

Sikkerhedsrad

Hold altid din Cobb ren.
Efterlad aldrig varmt fedt eller olie uden opsyn, da det kan udgere en
brandfare.
Advarsel: Metalliske overflader bliver varme, nar du antaender din Cobb og
laver mad.
Antand og benyt aldrig din Cobb indenders.
Cobb skal benyttes i et omrade med god ventilation.
Brug af alle slags briketter / treekul indenders kan veere dedeligt. Kul afgiver
kulilte, som ikke har nogen lugt! Braend aldrig briketter traekul indenders.
Ved brug af Cobb briketter / alm. briketter / traekul.
Hold bern, keeledyr og aben ild vaek.
Teend ikke indenders.
Benyt ved en sikker afstand fra antaendelige genstande.
Efter madlavning, fjern kuglelag og grillplade for at lade Cobb briketter
/ alm. briketter / traekul brande helt ud. Vaer sikker p§, at askerne er helt
kelet af, for de smides ud.

Optaending af din Cobb

Desto bedre kvaliteten af briketter, desto bedre resultater. Benyt ikke nogen form for flydende braendstof. Vaer altid sikker p3, at alle 3
gummi afstandsstykker er pa plads pé alle tidspunkter.

Mulighed 1: Optaending af Cobb briketter / traekul

A. Placer teendblok i brandkammeret, der findes i inderskalen (se digram A)Anteend tandblokkene (se diagram B).

B. Fyld brikettekurven med det @nskede antal af briketter og placer den derefter oven pé de teendblokken (se diagram C).
+ Benyt 8-10 alm. briketter til steak, koteletter, palser og kyllingestykker.

C. Lad kullene braende 25-30 minutter, indtil de har faet en gra farve (tiden kan variere afhangig af
kvaliteten af traekul / briketter benyttet).

D. Anbring farst grillplade (2) og kuglelég (1) nér kullene er gra, og du er klar til at lave mad.

E. Placer grillpladen pé din Cobb og lad den varme op i 3 minutter.
Du kan nu lave mad i mere end 2 timer.

Mulighed 2: Optaending af briketter

A. Fjern Cobb briketten fra indpakningen - placer den i Cobb
brikettekurven og antaend i midten. Brug storm lighter.

B. Vent 4-5 minutter indtil Cobb briketten er holdt op med at ryge.

C. Placer grillpladen pa din Cobb og lad den varme op i 3 minutter.
Du kan nu lave mad i mere end 2 timer.

NB! Madens storrelse og vaegt vil afgere antallet af briketter / traekul der skal
bruges, savel

som den tidsperiode, maden kraever. Kvaliteten af briketterne / treekul benyttet kan
ogsa pavirke den beregnede tid til madlavning. 1 Cobb briket / 8-10 alm. briketter
eller 250/300g traekul giver op til 2 timers madlavning, nar anvendt i Cobb.




For de bedste resultater
med madlavning

Nar du er klar til at lave mad (se opteending af din Cobb), skal du placere grillpladen oven p4, s& det er kuppelformet (buer opad). Det
er fremstillet med henblik pa at lade fedtet dryppe ned langs furerne og ned i renden.

Put kugleldget over grillpladen for at lade det varme op fer madlavning (3 minutter).

Veer altid sikker pa, at de tre 3 gummi afstandsstykker er pa plads.

Du kan lave mad med eller uden kuglelag.

For de bedste resultater med steaks, er det bedst at tage kugleldget af. Hvis det er koldt eller blaesevejr er det bedst at bruge
kuglelaget. Du vil finde ud af det, efterhanden som du leerer din Cobb bedre at kende.

Nar du laver steaks eller koteletter, skal du bruge 8-10 alm. briketter, traekul eller T Cobb briket. Lad grillpladen blive opvarmet for
madlavning ved at placere grillplade og kuglelég pa i hgjest 3 minutter for madlavning. Efterlad aldrig grillpladen eller kuglelaget pa
i leengere end 3 minutter for madlavning.

Frossen mad skal veere helt optget for madlavningen.

Ved stegning skal du dreje kyllingen eller kadet hvert 20. til 30. minut. Som alternativ findes der en Cobb stegerist. Hvis du bruger
den, er det ikke ngdvendigt at vende maden, mens den bliver stegt.

Cobb er designet ud fra samme princip som en almindelig ovn. Undga derfor at kontrollere maden for ofte. Jo mere du lofter
kuglelaget, desto laengere tager det for maden at bliver tilberedt. Det er pa grund af varmetabet.

Kylling og oksekad tager ca. 90 minutter for 1,5 kg (3,3 pund).

Svineked og lammeked tager ca. 120 minutter for 1,5 kg (3,3 pund).

Fisk og skaldyr eller palser kan forberedes med eller uden kuglelag.

Cobb er designet til at fungere pa samme made som en ovn. Nar du steger, bager eller ryger skal kugleléget vaere pa for at sikre, at
varmen bliver jaevnt fordelt.

For flere tips til madlavning og spandende opskrifter se venligst pa vores nuvaerende udvalg af bager med opskrifter og hjemmeside
(www.cobbglobal.com).

Krydring af maden

Inderskalen er designet for at kunne tilberede sma grentsager inden i, mens du fremstiller et maltid og / eller til vaesken for at maden
ikke tarre ud. Vaesken kan bruges til at give smag.

Maksimum 250ml (1kop) vaeske (vin, ol eller vand).

Du kan inkludere hvidleg, log og urter i vaesken.

Madlavning med grontsager

Inpak i staniol og tilbered i renden i indeskalen. Harde grentsager som kartofler, guleredder og graeskar ber skaeres i sma stykker. Tilfgj
smer, urter og krydderier efter behag. Tilbered i + 40 minutter.
NB! Huvis du tilbereder mange grantsager, vil det kraeve en ekstra briket.

Bagning af bred

Anvend et let faerdigmikset produkt til bagning eller kab dej fra den lokale butik.

Bred kan tage op til 45 minutter, afhaengig af hvordan maden tilberedes.

Boller tager 35 minutter i alt med ca. 4 alm. briketter (20 minutter pa den ene side og 15 pa den anden).
Scones tager ca. 20 minutter med ca. 6 alm. briketter.

Rygning af fisk og kylling

Laeg dine treeflis eller treespaner i bled i 10-15 minutter i vand.
Stre fugtige treeflis eller treespaner pa toppen af briketterne og du er klar til at ryge.




Rengering af din Cobb

NB: Nar madlavningen er feerdiggjort, skal du omgaende fjerne kuglelaget og grillpladen for at lade briketter / traekul breende ud.
Stil kugleldget pa hovedet og placer grillpladen i kugleléget for afkeling. Veer forsigtig, da laget stadig kan vaere varmt.

Alternatiut kan du bruge Cobb ldgholder. (ekstra tilbehar)

Tilfgj varmt vand i renden, da det hjaelper med renggringen. Veer altid sikker pa, at meaengden af vaeske ikke udger mere end 250 ml.
Vent 45 min. for at sikre at vaesken er kolet af. Tag inderskalen fra basen og tem den.

Alle dele af rustfrit stal kan vaskes i opvaskemaskine.

Den ydre beklaedning / basen skal kun skylles og tarres af.

En grydeskrubbe eller et slibende underlag kan udelukkende benyttes til brandkammeret, inderskélen og det indvendige af kuglelaget.
Laeg grillpladen i blgd i varmt vand med sabe, efter at det er kglet ned (+ 25 minutter).

For at gare renggringsprocessen lettere, kan du benytte Cobb cleaner eller vaske i seebeholdig vandoplasing med svamp eller klud
efter brug.

Fjern ikke gummi afsstandsstykker. Veer altid sikker p4, at alle 3 gummi afstandsstykker er pa plads under madlavningen. (meget vigtigt)
Et ovn rensningsmiddel kan ogsé sprejtes pa inderskélen og kun pa den invendige side af kugleléget. Lad det sté i ca. 35 minutter for
rengering. Eller alternativt.

Haeld varmt vand ind i renden og tilsat to teskeer vinsyre. Lad det sta i bled i ca. 35 minutter for rengering.

Opbevaring af din Cobb

Hvis du ikke benytter din Cobb i leengere tid, skal du pafere en let lag af olie til de metalliske overflader.
Huvis olie er blevet pasmurt med henblik pa opbevaring. Veer sikker pa, at din Cobb er rengjort og at alle olier er blevet fjernet, for du
igen laver mad pa din Cobb.

I Nye Cobb produkter

Vi afpraver kontinuerligt nye ideer til Cobb. Vi vil seette pris pa, hvis du vil udfylde den modsatte side af den vedhaefte Garantibevis Form

og sende | faxe den til os, s vi kan sende nyheder til dig. P4 den made kan du veere sikker pa at vaere informeret.




Pas pa din Cobb

Benyt ikke flydende braendstoffer i nogen form.

Benyt ikke stegepanden til friturestegning

Benyt ikke slibende materialer pa non-stick overflader.

Benyt ikke slibende materialer pa den udvendige side af kugleldget, non-stick overflader og plastikdele.
Tab ikke din Cobb eller nogle af dens dele.

Benyt ikke din Cobb til andet end det, den er beregnet til.

Placer ikke grillplade, stegepande, wok eller stegeplade over dben ild.

Rens altid din Cobb efter hvert brug, da tilbagevaerende fedt kan komme i brand.

Fjern ikke de 3 gummi afsstandsstykker fra din Cobb.

Fejlfinding

Maden bliver ikke tilberedt nok.
Ikke nok briketter i forhold til mangden af mad tilberedt.
Maden var stadig frossen, da den blev placeret pa grillen.
Laget blev laftet for mange gange.
Briketterne / treekullene er maske blevet fugtige.

Maden har en smag af rog.
Vent ca. 25 minutter indtil kullene er gra, for du begynder at lave mad.
Hvis du benytter Cobb briketter, vent 7-10 minutter fer madlavning startes.

Maden er braendt.
For mange briketter blev brugt i forhold til maengden af mad.
Maden blev ikke vendt hvert 20. eller 30. minut.




Cobb Tilbehor

Stegepande

Wok Roaster Stegerist

Cobb Briket Termometer

Lagforhajer Stativ til Stegning af Kylling Skeerebreet
(Kyllingeholder)




Cobb Standard

1 Kuglelag 2 Grillplade 3 Brikettekurv
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Kunde Feedback Kort og Garantibevis

Vi vil seette stor pris pa din feedback vedrgrende dine erfaringer med Cobb. Pa den made kan vi forbedre vores
produkt og service. Hvis du foretraekker det, kan du faxe din feedback til Cobb p& (+2711) 463-1434. E-mail
Cobb: Cobb@Cobbglobal.com

Personlige oplysninger

Dato for keb af Cobb

Sted kebt

Serie nummer (findes inden i den ydre beklaedning / basen)

Navn Titel
Efternavn

Postadresse

Telefon () Fax( )
Mobil telefon () Email

Afkryds venligst relevante punkter.

Hold mig venligst informeret om Cobb nyheder. l:’

Kontakt mig venligst angaende salgsmuligheder. |:|




Manuel d'utilisation

Cobb International (PTY) Ltd.
PO Box 68113 « Bryanston 2021 « Afrique du Sud
Tél: (+27 11) 463 1235 « Fax: (+27 11) 463 1434
E-mail: cobb@cobbglobal.com « www.cobbglobal.com




1.COBB COOKER 2 YEAR LIMITED WARRANTY

If inspection confirms that it is defective in material or workmanship, Cobb
International (Pty) Limited will provide free replacement of parts or exchange
a new Cobb Cooker. Any local or international transport charges will be for the
account of the consignee.

ThIS warranty is void if:
The Cobb Cooker is explicitly or implicitly modified, tampered with, altered or
repaired in any way by persons other than authorised representatives of Cobb
International (Pty) Limited.

+  The Cobb Cooker has been damaged through misuse, negligence, accident or
natural calamities.

+ The Cobb Cooker has not been cleaned after each use.

For further information under this warranty, please contact your local Cobb dealer.
Always retain your proof of purchase.

2.COBB grill 2 ARS BEGRANSET GARANTI

Hvis et eftersyn bekraefter, at det er tale om fejlagtigt materiale eller udfarelse,
vil Cobb International (Pty) Limited ombytte delene uden vederlag eller erstatte
dem med en ny Cobb grill. Enhver udgift til fragt lokalt eller international vil blive
pafart modtagers konto.

Denne garanti er ugyldig hvis:

+  Cobb grillen tydelig eller skjult er blevet forandret, manipuleret, andret eller
repareret pa nogen made af andre personer end de af Cobb International (Pty)
Limited autoriserede repraesentanter.

Cobb grillen er blevet beskadiget grundet misbrug, skedeslashed, ulykker eller
natur katastrofer.

+ Cobb grillen ikke er blevet gjort ren efter hvert brug.

For mere information om denne garanti, kontakt venligst din lokale
Cobb forhandler. Behold altid dit kebsbevis.

3. CUISEUR COBB — 2 ANS DE GARANTIE LIMITEE

Si linspection confirme qu'il y a un défaut de fabrication ou de matiére
premiére, Cobb International (Pty) Limited fournira les piéces de rechanges ou
de remplacement nécessaires pour un nouveau Cuiseur Cobb. Tous les frais de
transports nationaux et internationaux seront  la charge du destinataire.

La garantie est nulle si:
Le cuiseur Cobb a été explicitement ou implicitement modifié, altéré ou réparé
de quelque maniére que ce soit par des personnes autres que les représentants
autorisés de Cobb International (Pty) Limited.

+ Le Cuiseur Cobb a été endommagé & cause d'une mauvaise utilisation, par
négligence, par accident ou problémes naturels.

+  Le Cuiseur Cobb n'a pas été nettoyé aprés chaque utilisation.

Pour de plus amples informations concernant cette garantie, veuillez contacter
votre revendeur Cobb local. Veuillez toujours conserver votre preuve d'achat.

4. GARANTIA LIMITADA DE 2 ANOS DE "COBB COOKER”

En caso de que una inspeccién confirme que el producto tiene defectos de
material 0 mano de obra, Cobb International (Pty) Limited proporcionara piezas
de reemplazo sin cargo alguno o, de lo contrario, se realizara el cambio por una
nueva Cobb Cooker. Cualquier recargo por transporte local o internacional correra
a cargo del consignatario.

Esta garantia es nula si:

+  La Cobb Cooker sufre, de modo explicito o implicito, modificaciones, destrozos,
adulteraciones o reparaciones de cualquier indole por parte de otras personas
que no sean representantes autorizados de Cobb International (Pty) Limited.
La Coob Cooker se ha deteriorado a consecuencia de mal uso, negligencia,
accidentes o desastres naturales.

+ No se ha limpiado la Coob Cooker después de usarse.

Para més informacion sobre esta garantia, por favor, péngase en contacto
con su proveedor de Cobb mas cercano. Por favor, quédese siempre con el
comprobante de compra.

5.COBB COOKER 2 JAAR BEPERKTE GARANTIE

Als bij nader onderzoek blijkt dat er fouten in het materiaal of de afwerking
zijn, zal Cobb International (Pty) Limited voor gratis vervanging zorgen van de
betreffende onderdelen of voor een nieuwe Cobb Cooker zorgen. Eventuele
lokale en/of internationale transportkosten zijn voor rekening van de ontvanger.

Deze garantie geldt niet indien:
Er expliciet of impliciet aanpassingen aan de Cobb Cooker aangebracht zijn,
als er aan geknutseld is, of er op enige manier veranderingen of reparaties
aangebracht zijn door andere personen dan degenen die hiertoe door Cobb
International (Pty)Limited gemachtigd zijn.

+ De Cobb Cooker door misbruik, verwaarlozing, een ongeluk of natuurlijke
ramp beschadigd is.

+  De Cobb Cooker niet na ieder gebruik schoongemaakt is.

Voor meer informatie over dit garantiebewijs kunt u contact opnemen met uw
Cobb dealer. Bewaar uw aankoopbewijs altijd bij deze garantie.

6. EINGESCHRANKTE 2-JAHRIGE GARANTIE FUR DEN COBBGRILL

Bei nachweislich material- oder herstellungsbedingten Defekten ersetzt Cobb
International (Pty) Limited unentgeltlich die mangelhaften Teile oder tauscht
den Cobb Grill gegen ein neues Gerat aus. Alle lokalen oder internationalen
Transportgebiihren gehen zu Lasten des Empféangers.

Diese Garantie erlischt in den folgenden Fallen:

+ Am Cobb Grill wurden absichtlich oder unabsichtlich Anderungen, Eingriffe,
Umbauten oder Reparaturen durch Personen vorgenommen, die keine
autorisierten Vertreter von Cobb International (Pty) Limited sind.

+ Der Cobb Grill wurde durch unangemessenen Umgang, Fahrlassigkeit,
Unfélle oder héhere Gewalt beschadigt.

+ Der Cobb Grill wurde nicht nach jedem Gebrauch gereinigt.

Fiir weitere Informationen aus dieser Garantie kontaktieren Sie bitte unseren
lokalen Cobb Handler. Bitte bewahren Sie immer lhren Kaufbeleg auf.

7.COBB 2 ARS GARANTI

Om det vid inspektion framgar att det &r defekt material eller utférande,
Cobb International (Pty) Limited kommer att erbjuda gratis utbyte av delar
eller en ny Cobb. Alla lokala eller Internationella transportavgifter kommer att
debiteras mottagaren.

Denna garanti &r ogiltig om:

Din Cobb har uttryckligen eller underforstatt andrats, manipulerats med,

andrats eller reparerats pa nagot satt av andra personer an behériga foretradare

for Cobb International (Pty) Limited.

+ Om din Cobb har skadats genom missbruk, férsummelse, olycksfall eller
naturkatastrofer.

+  Om din Cobb inte har rengjorts efter varje anvéndning.

For ytterligare information enligt denna garanti, kontakta din lokala Cobb
aterforséljare. Spara alltid ditt inkpsbevis.

8.COBBrpunb 2 FOQA TAPAHTUMN

B cnyyae, ecnu 9KcnepTu3anoaTBepAauT [AedekT matepuana wnu
uarotoenexua,Cobbinternational (Pty) Limited obecneunt 6ecnnathyto
3ameHy fieTaneit unu 0bmeH Ha HoBbICobb rpunb.

ﬂaHHaH rapaHTuA HeﬂeﬁCTBMTeana, ecnu:

+  Cobb rpunb ABHO WM HEABHO M3MeHeH, noadenaH, pazobpaH unn
OTPEMOHTMPOBaH Mio6bIM CNOCOBOM NLAMK, He ABMAIOLWMMUCA
yrnonHoMoYeHHbIMM  npeacTasuTenamu  Cobbinternational — (Pty)
Limited.

« Cobb rpunb 6bin MoBpeXxAeH B peaynbTaTe  HEMpasWNbHOTO
uncnonb3oBaHuA, Heﬁpe)KHOCTVI, Hec4YacTHOro cny4aaA unmn CTUXUIAHOTO
bencTenA.

+  Bblnu HapyLueHsbl Npasuna akcnnyatauum Cobb rpuna.

[inA nonyyeHnA ycnyr no AAHHOW rapaHTun obpatutech K MECTHOMY
nvnepy Cobb rpunei, onucae npobrnembl U MpeAcTaBUB [OKYMEHT,
I'IO,CLTBep)KI:laIOLI.lI/Iﬁ MOKYMKY.




Conseils de sécurité

+ Conservez toujours votre Cobb propre.

+ Ne laissez pas de graisse ou d’huile chaudes sans surveillance. Ceci pourrait
représenter un risque d'incendie.

+ Précaution : Les surfaces métalliques chauffent en allumant votre Cobb et en cuisinant.

+ Nallumez pas et n'utilisez pas le Cobb a l'intérieur.

+ Le Cobb doit étre utilisé dans un endroit bien ventilé.

+ Brdler du charbon de bois a l'intérieur peut étre dangereux. Le charbon produit
du monoxyde de carbone qui n'a pas d’odeur. Ne brlez jamais de charbon de
bois a l'intérieur.

+ En utilisant les Cobble Stones™/briques/charbons de bois :

. Tenez-les hors de portée des enfants, des animaux et des flammes nues.

. Ne pas utiliser a l'intérieur.

. Utilisez a une distance sécuritaire de produits inflammables.

. Aprés la cuisson, retirez le ddme et la plaque de cuisson pour que les
Cobble Stone™, les briques et le charbon de bois s'éteignent
completement.

. Assurez-vous que les cendres sont complétement froides avant de les jeter.

Allumer votre Cobb

Plus la brique de charbon utilisée est de bonne qualité, plus les résultats obtenus seront bons. N'utilisez pas de combustible liquide.
Assurez-vous toujours que les 3 ceillets sont en place en tout temps.

Option 1 : Allumer vos briques/votre charbon de bois

A. Placez l'allume-feu dans le foyer de combustion qui se situe dans la partie intérieure (consulter le diagramme A). Allumez l'allume-
feu (consulter le diagramme B).

B. Remplissez le panier de la quantité souhaitée de briques de charbon puis placez-les sur les allume-feux enflammés.
+ Utilisez 8 & 10 briques de charbon pour les steaks, les cotelettes, les saucisses et les morceaux de poulet.

C. Laissez le charbon briiler pendant 25 & 30 minutes jusqu'a ce qu'il forme de la braise (le temps peut varier en raison de la qualité
de charbon de bois et de briques utilisée).

D. Uniquement lorsque le charbon est prét et a produit des braises, vous pouvez couvrir de la plaque de cuisson (2) et du déme (1).
Vous étes prét(e)pour la cuisson.

E. Placez la plaque de cuisson sur le Cobb et laissez réchauffer pendant 3 minutes. Vous étes a présent prét(e) pour une cuisson de plus de
2 heures.

Option 2 : Allumer vos Cobble Stones™
A. Retirez la Cobble Stone™ de son emballage ; placez-la sur la grille du
foyer et allumez au centre (pas d'allume-feu requis).
. Attendez 4 a 5 minutes de sorte que la Cobble Stone™ arréte de fumer.
C. Placez la plaque de cuisson sur le Cobb et laissez réchauffer pendant
3 minutes. Vous étes a présent prét(e)pour une cuisson de plus de 2 heures.

w

NB ! La taille et le poids des aliments détermineront le nombre de briques/charbon
de bois requis ainsi que le temps de cuisson nécessaire.

La qualité de briques/charbon de bois utilisée peut également affecter l'estimation
de temps de cuisson. 1 Cobble Stone™ équivaut a 8-10 briques ou 250/300 g de
charbon de bois, ce qui vous permettra de cuire pendant 2 heures dans le Cobb.




Pour de meilleurs résultats de cuisson

+ Dés que la cuisson peut étre lancée (consulter Alimenter votre Cobb), placez la plaque de cuisson au-dessus de la partie intérieure.
Assurez-vous que la plaque de cuisson est placée correctement et qu'elle est de forme convexe (forme du déme). Elle est congue de
maniére a laisser la graisse s'écouler a travers les rainures et dans le bac.

+ Remettez le couvercle du déme sur la plaque de cuisson pour réchauffer avant la cuisson (3 minutes).

+  Assurez-vous toujours que les 3 ceillets sont en place.

+ Vous pouvez cuisiner avec ou sans le couvercle du déme.

+ Pour de meilleurs résultats avec les steaks, il vaut mieux ne pas mettre le couvercle du déme. Cependant, s'il fait froid et qu'ily a du
vent, il vaut mieux le mettre. Vous en apprendrez davantage en vous familiarisant avec votre Cobb.

+ Pour cuisiner des steaks ou des cotelettes, utilisez 8 a 10 briques, charbon a bois ou 1 Cobble Stone™. Laissez la plaque de cuisson se
réchauffer avant la cuisson en placant la plaque de cuisson et le ddme pendant plus de 3 minutes avant la cuisson. Ne laissez jamais
la plaque de cuisson ou le déme plus longtemps que 3 minutes avant la cuisson.

+ Les aliments congelés doivent étre totalement décongelés avant la cuisson.

+ Pour rétir, retournez le poulet ou la viande aprés 20 a 30 minutes. Vous pouvez également utiliser la grille pour rétir Cobb. Si vous
l'utilisez, il n’est pas nécessaire de retourner les aliments durant la cuisson.

+ Le Cobb a été congu selon les principes du four conventionnel. Evitez donc de vérifier les aliments trop souvent. Plus vous soulevez
le couvercle du déme, plus les aliments prendront du temps a cuire. Ceci est dd a la perte de chaleur.

+  Le poulet et le beeuf prennent environ 90 minutes a cuire pour 1,5 kg (3,3 Lbs).

+ Leporcet l'agneau prennent environ 120 minutes a cuire pour 1,5 kg (3,3 Lbs).

+ Les fruits de mer ou les saucisses peuvent étre cuits avec ou sans le couvercle du déme.

+  Le Cobb est congu pour fonctionner de maniére similaire a un four. En rétissant, cuisant au four ou fumer les aliments, le couvercle
du déme doit étre mis afin d'assurer une répartition uniforme de la chaleur.

Pour obtenir davantage de conseils de cuisson et des recettes passionnantes, vous pouvez consulter notre choix de recettes réalisées

par nos partenaires sur le site www.lecobb.fr.

Donner du golit a vos aliments

La partie intérieure est congue pour vous permettre de cuire de petits légumes a l'intérieur tout en cuisant une viande et/ou pour y
mettre des liquides pour conserver les aliments humides. Le liquide peut également agir comme aromatisant.

+ Maximum de 250 ml (1 tasse) de liquide (Vin, biére ou eau).

+ Vous pouvez ajouter de l'ail haché, des oignons, des épices et des herbes au liquide.

Cuire les légumes

Emballez-les dans du papier de cuisson et cuisez-les dans le bac. Les légumes durs tels que les pommes de terre, carottes et potirons
doivent étre coupés en petits morceaux. Ajoutez du beurre, des herbes et des épices selon votre godt. Faites-les cuire pendant environ
40 minutes.

NB : pour cuire beaucoup de légumes, il vous faudra une brique supplémentaire au démarrage.

Cuire du pain

Utilisez un produit pré-mélangé facile a cuire ou achetez de la pate au magasin local.

+ Le pain peut prendre jusqu'a 45 minutes pour cuire selon la méthode de cuisson utilisée.

+ Les petits pains prennent 35 minutes a cuire au total avec environ 4 briques. (20 minutes d'un cété et 15 de l'autre).
+  Les scones prennent environ 20 minutes a cuire avec environ 6 briques.

Fumer le poisson et le poulet

+ Faites tremper vos copeaux de caryer ou bois pendant 10 a 15 minutes dans de l'eau.
+ Saupoudrez les copeaux de caryer mouillés ou de bois au-dessus des briques et vous étre prét(e) a fumer vos aliments.




Nettoyer votre Cobb

+ Pour faciliter le processus de nettoyage, utilisez un spray antiadhésif et lavez dans de |'eau savonneuse avec une éponge ou un
chiffon aprés utilisation.

+ N'utilisez pas d'agents abrasifs en nettoyant la surface antiadhésive.

+ NB : lorsque la cuisson est terminée, retirez immédiatement le couvercle du déme et la grille du grill de sorte que les briques/le
charbon de bois/ou le Cobble Stone™ s'éteignent.

+ Placez le couvercle du déme a l'envers et la grille du grill sur le couvercle du déme pour qu'ils refroidissent. Faites attention étant
donné que le ddme peut encore étre chaud.

Vous pouvez utiliser ['accessoire Cobb Dome Holder pour davantage de commodité.

+  Ajoutez de l'eau chaude au bac pour activer le processus de nettoyage. Assurez-vous toujours que la quantité de liquide ne dépasse
jamais 250 ml. Attendez 45 minutes pour vous assurer que le liquide a refroidi et enlevez la partie intérieure de la partie extérieure.
Jetez le liquide.

+ Toutes les parties en acier inoxydable se lavent au lave-vaisselle.

+ La partie extérieure doit seulement étre rincée et séchée.

+ Une éponge ou un tampon abrasif peuvent &tre utilisés seulement sur le foyer de combustion, la partie intérieure et l'intérieur du
couvercle du déme.

+ Faites tremper la grille du grill dans de l'eau chaude avec du savon aprés l'avoir laisséerefroidir (+ 25 minutes).

+ Ne retirez pas les ceillets. Assurez-vous toujours que les 3 ceillets sont en place en tout temps, surtout lors de la cuisson.

+ Un produit nettoyant pour four peut étre vaporisé sur la partie intérieure et seulement sur le coté du couvercle du déme. Laissez
reposer pendant environ 35 minutes avant le nettoyage.

Ou,

+ versez de l'eau chaude sur le bac et mettez deux cuilléres a café d'acide tartrique sur l'eau. Laissez reposer pendant environ 35

minutes avant le nettoyage.

Stocker votre Cobb

+ Sivous n'utilisez pas votre Cobb pendant une période longue, mettez une légére couche d'huile en surface.
+ Sivous y mettez de I'huile pour des raisons de stockage, assurez-vous que votre Cobb est nettoyé et que ['huile a été retirée avant
de cuire dans votre Cobb.

Nouveaux produits Cobb

Nous testons continuellement de nouvelles idées pour le Cobb. Nous vous saurions gré de bien vouloir remplir le verso du formulaire

de validation de garantie ci-joint et de nous l'envoyer par la poste/fax pour que nous puissions vous communiquer tout nouveau
développement. De cette maniére vous serez garanti(e)d'étre informé(e).




Prendre soin de votre Cobb

+ N'utilisez aucune forme de combustible liquide.

+ N'utilisez pas de poéle a frire en tant que friteuse.

+ N'utilisez pas de matériel abrasif sur les surfaces antiadhésives durant le processus de cuisson.

+ N'utilisez pas de matériel abrasif sur la surface extérieure du déme, sur les surfaces antiadhésives, ni les composants plastiques.
+ Ne faites pas tomber le Cobb ou ses composants.

+ N'utilisez pas le Cobb pour toute autre chose que son usage prévu.

+ Ne placez pas la plaque de cuisson, une poéle a frire, un plat a frire ou un grill en fonte sur une flamme nue.

+ Nettoyez toujours votre Cobb aprés chaque utilisation étant donné que les résidus de graisses peuvent s’enflammer.

+ Ne retirez pas les 3 ceillets du Cobb.

Résolution des problemes fréquents

Aliments qui ne sont pas cuits correctement.

+ Vous n'avez pas mis assez de briques de charbon pour la taille des aliments cuisinés.

+ Les aliments étaient encore congelés lorsqu'ils ont été placés sur la plaque de cuisson durant le processus de cuisson.
+  Le dome a été soulevé trop fréquemment.

+ Le charbon de bois s'est humidifié.

Les aliments ont le gotit de fumée.
+  Attendez environ 25 minutes jusqu'a ce que le charbon fasse des braises avant de commencer a cuire.
+ Sivous utilisez des Cobble Stones™, attendez de 7 a 10 minutes avant de commencer a cuire.

Les aliments sont brilés.
+ Trop de briques de charbon ont été utilisées pour la quantité d’aliments cuits.
+ Les aliments n’ont pas été retournés toutes les 20 a 30 minutes.




Accessoires Cobb

Poéle de cuisson

Wok de cuisson Grill Plancha Grille a rétir

Cobble Stones™ Thermomeétre

Extension du déme Rotissoire Planche a découper




Articles standard Cobb

1  Couvercle du déme 2 Plaque de cuisson 3 Panier a charbon

s s ‘\

{ )

R
4 illets 6  Partie intérieure 8  Poignée de la plaque
5  Partie extérieure 7 Chambre de combustion de cuisson

Foyer de combustion
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Carte de commentaires destinée aux clients et
validation de garantie

Vos commentaires concernant votre expérience Cobb nous intéressent. De cette maniére nous espérons
pouvoir améliorer nos produits et nos services. Si vous préférez, vous pouvez nous envoyer vos commentaires
par fax a Cobb au (+2711) 463-1434.

E-mail de Cobb : cobb@cobbglobal.com

Coordonnées personnelles

Date d'achat du Cobb

Lieu d'achat

Numéro de série (se trouve a l'intérieur de la partie extérieure)

Nom Titre Date de naissance

Adresse postale

Téléphone () Fax( )

Mobile () Email

Veuillez cocher les articles qui conviennent.

Veuillez me tenir informé(e)des nouveaux développements Cobb. |:|

Veuillez me contacter concernant les opportunités de vente. l:,

|
|
|
\
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
\
|
\
|
|
|
|
|
|
|
|
Nom de famille |
|
\
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
\
|
\
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
I



Manual de instrucciones

Cobb International (PTY) Ltd.
Apdo. correos 68113 * Bryanston 2021 « Sudafrica
Tel.: (+27 11) 463 1235 « Fax: (+27 11) 463 1434
Correo electrénico: cobb@cobbglobal.com « www.cobbglobal.com




1.COBB COOKER 2 YEAR LIMITED WARRANTY

If inspection confirms that it is defective in material or workmanship, Cobb
International (Pty) Limited will provide free replacement of parts or exchange
a new Cobb Cooker. Any local or international transport charges will be for the
account of the consignee.

ThIS warranty is void if:
The Cobb Cooker is explicitly or implicitly modified, tampered with, altered or
repaired in any way by persons other than authorised representatives of Cobb
International (Pty) Limited.

+  The Cobb Cooker has been damaged through misuse, negligence, accident or
natural calamities.

+ The Cobb Cooker has not been cleaned after each use.

For further information under this warranty, please contact your local Cobb dealer.
Always retain your proof of purchase.

2.COBB grill 2 ARS BEGRANSET GARANTI

Hvis et eftersyn bekraefter, at det er tale om fejlagtigt materiale eller udfarelse,
vil Cobb International (Pty) Limited ombytte delene uden vederlag eller erstatte
dem med en ny Cobb grill. Enhver udgift til fragt lokalt eller international vil blive
pafart modtagers konto.

Denne garanti er ugyldig hvis:

+  Cobb grillen tydelig eller skjult er blevet forandret, manipuleret, andret eller
repareret pa nogen made af andre personer end de af Cobb International (Pty)
Limited autoriserede repraesentanter.

Cobb grillen er blevet beskadiget grundet misbrug, skedeslashed, ulykker eller
natur katastrofer.

+ Cobb grillen ikke er blevet gjort ren efter hvert brug.

For mere information om denne garanti, kontakt venligst din lokale
Cobb forhandler. Behold altid dit kebsbevis.

3. CUISEUR COBB — 2 ANS DE GARANTIE LIMITEE

Si linspection confirme qu'il y a un défaut de fabrication ou de matiére
premiére, Cobb International (Pty) Limited fournira les piéces de rechanges ou
de remplacement nécessaires pour un nouveau Cuiseur Cobb. Tous les frais de
transports nationaux et internationaux seront  la charge du destinataire.

La garantie est nulle si:
Le cuiseur Cobb a été explicitement ou implicitement modifié, altéré ou réparé
de quelque maniére que ce soit par des personnes autres que les représentants
autorisés de Cobb International (Pty) Limited.

+ Le Cuiseur Cobb a été endommagé & cause d'une mauvaise utilisation, par
négligence, par accident ou problémes naturels.

+  Le Cuiseur Cobb n'a pas été nettoyé aprés chaque utilisation.

Pour de plus amples informations concernant cette garantie, veuillez contacter
votre revendeur Cobb local. Veuillez toujours conserver votre preuve d'achat.

4. GARANTIA LIMITADA DE 2 ANOS DE "COBB COOKER”

En caso de que una inspeccién confirme que el producto tiene defectos de
material 0 mano de obra, Cobb International (Pty) Limited proporcionara piezas
de reemplazo sin cargo alguno o, de lo contrario, se realizara el cambio por una
nueva Cobb Cooker. Cualquier recargo por transporte local o internacional correra
a cargo del consignatario.

Esta garantia es nula si:

+  La Cobb Cooker sufre, de modo explicito o implicito, modificaciones, destrozos,
adulteraciones o reparaciones de cualquier indole por parte de otras personas
que no sean representantes autorizados de Cobb International (Pty) Limited.
La Coob Cooker se ha deteriorado a consecuencia de mal uso, negligencia,
accidentes o desastres naturales.

+ No se ha limpiado la Coob Cooker después de usarse.

Para més informacion sobre esta garantia, por favor, péngase en contacto
con su proveedor de Cobb mas cercano. Por favor, quédese siempre con el
comprobante de compra.

5.COBB COOKER 2 JAAR BEPERKTE GARANTIE

Als bij nader onderzoek blijkt dat er fouten in het materiaal of de afwerking
zijn, zal Cobb International (Pty) Limited voor gratis vervanging zorgen van de
betreffende onderdelen of voor een nieuwe Cobb Cooker zorgen. Eventuele
lokale en/of internationale transportkosten zijn voor rekening van de ontvanger.

Deze garantie geldt niet indien:
Er expliciet of impliciet aanpassingen aan de Cobb Cooker aangebracht zijn,
als er aan geknutseld is, of er op enige manier veranderingen of reparaties
aangebracht zijn door andere personen dan degenen die hiertoe door Cobb
International (Pty)Limited gemachtigd zijn.

+ De Cobb Cooker door misbruik, verwaarlozing, een ongeluk of natuurlijke
ramp beschadigd is.

+  De Cobb Cooker niet na ieder gebruik schoongemaakt is.

Voor meer informatie over dit garantiebewijs kunt u contact opnemen met uw
Cobb dealer. Bewaar uw aankoopbewijs altijd bij deze garantie.

6. EINGESCHRANKTE 2-JAHRIGE GARANTIE FUR DEN COBBGRILL

Bei nachweislich material- oder herstellungsbedingten Defekten ersetzt Cobb
International (Pty) Limited unentgeltlich die mangelhaften Teile oder tauscht
den Cobb Grill gegen ein neues Gerat aus. Alle lokalen oder internationalen
Transportgebiihren gehen zu Lasten des Empféangers.

Diese Garantie erlischt in den folgenden Fallen:

+ Am Cobb Grill wurden absichtlich oder unabsichtlich Anderungen, Eingriffe,
Umbauten oder Reparaturen durch Personen vorgenommen, die keine
autorisierten Vertreter von Cobb International (Pty) Limited sind.

+ Der Cobb Grill wurde durch unangemessenen Umgang, Fahrlassigkeit,
Unfélle oder héhere Gewalt beschadigt.

+ Der Cobb Grill wurde nicht nach jedem Gebrauch gereinigt.

Fiir weitere Informationen aus dieser Garantie kontaktieren Sie bitte unseren
lokalen Cobb Handler. Bitte bewahren Sie immer lhren Kaufbeleg auf.

7.COBB 2 ARS GARANTI

Om det vid inspektion framgar att det &r defekt material eller utférande,
Cobb International (Pty) Limited kommer att erbjuda gratis utbyte av delar
eller en ny Cobb. Alla lokala eller Internationella transportavgifter kommer att
debiteras mottagaren.

Denna garanti &r ogiltig om:

Din Cobb har uttryckligen eller underforstatt andrats, manipulerats med,

andrats eller reparerats pa nagot satt av andra personer an behériga foretradare

for Cobb International (Pty) Limited.

+ Om din Cobb har skadats genom missbruk, férsummelse, olycksfall eller
naturkatastrofer.

+  Om din Cobb inte har rengjorts efter varje anvéndning.

For ytterligare information enligt denna garanti, kontakta din lokala Cobb
aterforséljare. Spara alltid ditt inkpsbevis.

8.COBBrpunb 2 FOQA TAPAHTUMN

B cnyyae, ecnu 9KcnepTu3anoaTBepAauT [AedekT matepuana wnu
uarotoenexua,Cobbinternational (Pty) Limited obecneunt 6ecnnathyto
3ameHy fieTaneit unu 0bmeH Ha HoBbICobb rpunb.

ﬂaHHaH rapaHTuA HeﬂeﬁCTBMTeana, ecnu:

+  Cobb rpunb ABHO WM HEABHO M3MeHeH, noadenaH, pazobpaH unn
OTPEMOHTMPOBaH Mio6bIM CNOCOBOM NLAMK, He ABMAIOLWMMUCA
yrnonHoMoYeHHbIMM  npeacTasuTenamu  Cobbinternational — (Pty)
Limited.

« Cobb rpunb 6bin MoBpeXxAeH B peaynbTaTe  HEMpasWNbHOTO
uncnonb3oBaHuA, Heﬁpe)KHOCTVI, Hec4YacTHOro cny4aaA unmn CTUXUIAHOTO
bencTenA.

+  Bblnu HapyLueHsbl Npasuna akcnnyatauum Cobb rpuna.

[inA nonyyeHnA ycnyr no AAHHOW rapaHTun obpatutech K MECTHOMY
nvnepy Cobb rpunei, onucae npobrnembl U MpeAcTaBUB [OKYMEHT,
I'IO,CLTBep)KI:laIOLI.lI/Iﬁ MOKYMKY.




Primeros pasos spanish

Consejos de seguridad

+ Mantenga siempre limpia su barbacoa Cobb.

+ No deje manteca o aceite caliente desatendido. Podria provocar un incendio.

+  Precaucién: las superficies metalicas se calientan cuando enciende su
barbacoa Cobb y cocina.

+ No encienda ni utilice la barbacoa Cobb en interiores.

+ Labarbacoa Cobb debe utilizarse en un lugar con buena ventilacién.

+ Quemar carbén vegetal en interiores puede tener consecuencias fatales.
El carbén emite mondxido de carbono, que es inodoro. Nunca queme carbén :
vegetal en interiores.

+ Al utilizar Cobble Stones™/briquetas/carbon vegetal:

. Manténgalos alejados de los nifios, los animales y las llamas abiertas.

. No los encienda en interiores.

. Utilicelos a una distancia segura de objetos y materiales
inflamables.

. Después de cocinar, retire la tapa y la rejilla para permitir la

combustién

completa de las Cobble Stones™, las briquetas o el carbdn vegetal.
. Asegrese de que las cenizas estan totalmente frias antes de

deshacerse de ellas.

Encender la barbacoa Cobb

Cuanto mejor es la calidad de las briquetas, mejores son los resultados. No utilice ningtin tipo de combustible liquido. Asegtrese
siempre de que los 3 topes estan en su sitio en todo momento.

Opcidn 1: Encender las briquetas/carbén vegetal

A. Coloque las pastillas de encendido en la cdmara de encendido, que encaja en la olla interna (véase el diagrama A). Encienda las
pastillas (véase el diagrama B).

. Cargue el cesto del carbén con la cantidad de briquetas deseada, y coléquelo encima de las pastillas encendidas.
« Utilice 8-10 briquetas para filetes, chuletas, salchichas y piezas de pollo.

C. Deje que el carbén arda durante 25-30 minutos, hasta que se vuelva de color grisaceo (el tiempo puede variar segtn la calidad del

carbon vegetal o las briquetas empleados).

No coloque la rejilla (2) ni la tapa (1) hasta que el carbdn se haya vuelto gris y esté preparado para cocinar.

. Coloque la rejilla y deje que se caliente durante 3 minutos. Ahora ya puede cocinar durante mas de 2 horas.

w

m O

Opcioén 2: Encender las Cobble Stones™

A. Saque la Cobble Stone™ del envoltorio, coléquela en el cesto del carbon
y enciéndala en el centro (no se necesitan pastillas de encendido).

B. Espere 4-5 minutos hasta que la Cobble Stone™ deje de echar humo.

C. Coloque la rejilla y deje que se caliente durante 3 minutos.
Ahora ya puede cocinar durante mas de 2 horas.

Nota: el tamario y el peso de la comida determina el nimero de briquetas o la
cantidad de carbdn vegetal requeridos, asi como el tiempo de coccidn. La calidad
de las briquetas/carbén vegetal empleados también puede influir en el tiempo de
coccién estimado. 1 Cobble Stone™, 8-10 briquetas 0 250/300 g de carbdn vegetal
permiten cocinar durante 2 horas cuando se utilizan en la barbacoa Cobb.




Para obtener los mejores resultados al cocinar

+ Cuando todo esté listo para cocinar (véase "Encender la barbacoa Cobb”), coloque la rejilla sobre la olla interna. Asegurese de que la
rejilla esta colocada correctamente y que tiene forma convexa (forma abovedada). La rejilla ha sido disefiada para que la grasa caiga
por los orificios al fondo de la olla interna.

+  Coloque la tapa sobre la rejilla para que el calor se acumule antes de empezar a cocinar (3 minutos).

+  Asegirese siempre de que los 3 topes estan en su sitio.

+ Puede cocinar con o sin la tapa.

+Cuando se hacen filetes, los mejores resultados se obtienen sin la tapa. No obstante, si hace frio y viento, si conviene poner la tapa.
Iré aprendiendo la mejor técnica a medida que se familiarice con su barbacoa Cobb.

+ Para cocinar filetes o chuletas, utilice 8-10 briquetas, carbon vegetal o 1 Cobble Stone™. Espere a que la rejilla se caliente antes de
cocinar, colocando la rejilla y la tapa durante no més de 3 minutos antes de poner la comida. Nunca deje la rejilla o la tapa puestas
mas de 3 minutos antes de empezar a cocinar.

+ La comida congelada debe descongelarse completamente antes de cocinarla.

+ Para asar, dé la vuelta al pollo o la carne al cabo de 20 a 30 minutos. También hay disponible una parrilla doble de Cobb con la que
no es necesario voltear individualmente las piezas de comida.

+ El disefio de la barbacoa Cobb se basa en el mismo principio de un horno convencional. Por lo tanto, conviene no comprobar
el estado de la comida con demasiada frecuencia. Cuantas mas veces quite la tapa, mas tiempo necesitaran los alimentos para
cocinarse debido a la pérdida de calor.

+ Elpolloy la ternera necesitan aproximadamente 90 minutos para 1,5 kg (3,3 libras).

+ Elcerdo y el cordero necesitan aproximadamente 120 minutos para 1,5 kg (3,3 libras).

+ Elmarisco o las salchichas pueden cocinarse con o sin la tapa.

+ Labarbacoa Cobb funciona de manera similar a un horno. Cuando ase, cueza o ahiime, la tapa debe estar colocada para asegurar una
distribucién uniforme del calor.

Encontrard mas consejos de cocina y recetas sabrosas en nuestra seleccién de libros de recetas y en nuestra péagina web

(www.cobbglobal.com).

Aderezar la comida

La olla interna esta disefiada para cocinar verduras pequefias mientras prepara una comida y/o para contener liquidos y mantener la
humedad de los alimentos. El liquido puede utilizarse también para aderezar la comida.

+ Cantidad maxima de liquido: 250 ml (1 taza) (vino, cerveza o agua).

+ Puede ariadir al liquido ajo o cebolla picados, hierbas y especias.

Cocinar verduras

Envuelva la verdura en papel de aluminio y cocinela en el fondo de la olla interna. Las verduras mas duras, como patatas, zanahorias y
calabaza, deben cortarse en trozos pequefios. Alada mantequilla, hierbas y especias al gusto. Cocinelas durante + 40 minutos.
Nota: para cocinar muchas verduras, necesitard poner una briqueta extra al principio.

Cocer pan

+ Utilice una mezcla preparada o compre la masa en una tienda.

+ El pan puede necesitar hasta 45 minutos en funcién del método de coccién empleado.

+ Los panecillos necesitan en total 35 minutos utilizando unas 4 briquetas (20 minutos por un lado y 15 minutos por el otro).
+  Los bollos de pan (scones) necesitan aproximadamente 20 minutos utilizando unas 6 briquetas.

Ahumar pescado y pollo

+ Ponga en remojo las astillas de carya o las virutas de madera unos 10-15 minutos.
+ Espolvoree las astillas de carya o las virutas de madera himedas encima de las briquetas encendidas. Ya puede comenzar con el
ahumado.




Limpieza de la barbacoa Cobb Spanish

+ Para facilitar el proceso de limpieza, después de usar la barbacoa utilice un spray antiadherente y una solucién de agua jabonosa
aplicada con una esponja o un trapo.

+ No utilice productos abrasivos cuando limpie la superficie antiadherente.

+ Nota: cuando haya terminado de cocinar, retire inmediatamente la tapa y la rejilla para permitir la combustién completa de las
briquetas/carbén vegetal/Cobble Stones™.

+ Apoye la tapa (puesta del revés) sobre una superficie y coloque encima la rejilla para dejar que se enfrie. Tenga cuidado, porque la
tapa atin puede estar caliente.

También puede utilizar el soporte para tapa de Cobb para facilitar el proceso.

+ Vierta agua caliente en el fondo de la olla interna, ya que ayuda en el proceso de limpieza. Aseglirese de que la cantidad de liquido
no excede nunca de 250 ml. Espere 45 minutos para asegurarse de que el liquido se ha enfriado y saque la olla interna de la carcasa
exterior. Deshagase del liquido.

+ Todas las piezas de acero inoxidable pueden lavarse en el lavavajillas.

+ La carcasa exterior solo necesita enjuagarse y secarse.

+  Puede utilizar un estropajo sintético o metalico inicamente en la cdmara de encendido, la olla interna y la parte interior de la tapa.

+ Introduzca la rejilla en agua caliente con jabén cuando se haya enfriado (+ 25 minutos).

+ No quite los topes. Asegurese siempre de que los 3 topes estan en su sitio en todo momento, especialmente mientras cocina.

+ También puede aplicar un limpiahornos en la olla interna y (solamente) en la parte interior de la tapa. Déjelo actuar aproximadamente
35 minutos antes de limpiar.

O, alternativamente

+ Vierta agua caliente en el fondo de la olla interna y afiada dos cucharaditas de 4cido tartarico (empleado para hacer merengues) al

agua. Déjelo actuar aproximadamente 35 minutos antes de limpiar.

Almacenaje de la barbacoa Cobb

+ Sino va a utilizar la barbacoa Cobb durante un periodo de tiempo prolongado, aplique una capa delgada de aceite en las superficies
metalicas.

+ Siha aplicado aceite para el almacenaje, asegtirese de que su barbacoa Cobb estd limpia y no quedan restos de aceite antes de cocinar
con ella.

Nuevos productos Cobb

Estamos probando continuamente nuevas ideas para la barbacoa Cobb. Le agradeceriamos que rellenase la cara posterior del Impreso
de Validacion de la Garantia y nos lo enviara por correo o por fax. De esta forma podremos comunicarle las novedades y se asegurara

de mantenerse siempre informado.




Mantenimiento de la barbacoa Cobb

+ No utilice combustible liquido de ningtin tipo.

+ No utilice la sartén como freidora.

+ No utilice materiales abrasivos sobre la superficie antiadherente durante el proceso de coccidn.

+ No utilice materiales abrasivos sobre la superficie exterior de la tapa, las superficies antiadherentes o los componentes de plastico.
+ No deje caer la barbacoa Cobb ni ninguno de sus componentes.

+ Utilice la barbacoa Cobb tinicamente para el fin con el que ha sido disefiada.

+ No coloque la rejilla, la sartén, el wok o la plancha sobre una llama abierta.

+ Limpie siempre su barbacoa Cobb después de cada uso, ya que la grasa restante podria arder.

+ No quite los 3 topes de la barbacoa Cobb.

Resolucion de problemas

La comida no se ha cocinado correctamente.

+ No se han puesto suficientes briquetas para el tamafio de la comida.
+ La comida todavia estaba congelada cuando se puso en la barbacoa.
+ Latapa se ha levantado demasiadas veces.

+ El carbon vegetal estaba himedo.

La comida sabe a humo.
+ Espere unos 25 minutos hasta que los carbones se hayan vuelto de color griséceo antes de empezar a cocinar.
+ Si utiliza Cobble Stones™, espere 7-10 minutos antes de empezar a cocinar.

La comida se ha quemado.
+  Se han utilizado demasiadas briquetas para la cantidad de comida que se deseaba cocinar.
+ No se ha dado la vuelta a la comida cada 20-30 minutos.




Accesorios Cobb Spanish

Sartén Bolsa Cobb

Wok Plancha Parrilla doble

Cobble Stones™ Termdémetro

Extension de la tapa Soporte para asar pollos Tabla de corte




Articulos estandar de Cobb

2 Rejilla 3 Cesto del carbdn

4 Topes 6 Ollainterna 8 Mango
5  Carcasa exterior 7  Fondo de laolla

Camara de encendido
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Tarjeta de comentarios del cliente y Validacién
de la garantia

Agradeceriamos sus comentarios sobre su experiencia con Cobb, pues nos ayudan a mejorar nuestros productos
y servicios. Si lo prefiere, puede enviarnos sus comentarios por fax a través del namero: (+2711) 463-1434.
Correo electrénico: cobb@cobbglobal.com

Datos personales

Fecha de compra de la barbacoa Cobb

Lugar de compra

Ndmero de serie (figura en la parte interior de la carcasa exterior)

Nombre Tratamiento Fecha de nacimiento

Direccion postal

Teléfono () Fax ()

Movil () Correo electrénico

Por favor, marque las casillas relevantes.
Agradeceria que me mantuvieran informado sobre las novedades de Cobb. |:|

Agradeceria que se pusieran en contacto conmigo para informarme sobre ofertas especiales. l:,
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Handleiding

Cobb International (PTY) Ltd.
PO Box 68113 * Bryanston 2021 « South Africa
Tel: +27 11 463 1235 « Fax: +27 11 463 1434
E-mail: cobb@cobbglobal.com « www.cobbglobal.com




1.COBB COOKER 2 YEAR LIMITED WARRANTY

If inspection confirms that it is defective in material or workmanship, Cobb
International (Pty) Limited will provide free replacement of parts or exchange
a new Cobb Cooker. Any local or international transport charges will be for the
account of the consignee.

ThIS warranty is void if:
The Cobb Cooker is explicitly or implicitly modified, tampered with, altered or
repaired in any way by persons other than authorised representatives of Cobb
International (Pty) Limited.

+  The Cobb Cooker has been damaged through misuse, negligence, accident or
natural calamities.

+ The Cobb Cooker has not been cleaned after each use.

For further information under this warranty, please contact your local Cobb dealer.
Always retain your proof of purchase.

2.COBB grill 2 ARS BEGRANSET GARANTI

Hvis et eftersyn bekraefter, at det er tale om fejlagtigt materiale eller udfarelse,
vil Cobb International (Pty) Limited ombytte delene uden vederlag eller erstatte
dem med en ny Cobb grill. Enhver udgift til fragt lokalt eller international vil blive
pafart modtagers konto.

Denne garanti er ugyldig hvis:

+  Cobb grillen tydelig eller skjult er blevet forandret, manipuleret, andret eller
repareret pa nogen made af andre personer end de af Cobb International (Pty)
Limited autoriserede repraesentanter.

Cobb grillen er blevet beskadiget grundet misbrug, skedeslashed, ulykker eller
natur katastrofer.

+ Cobb grillen ikke er blevet gjort ren efter hvert brug.

For mere information om denne garanti, kontakt venligst din lokale
Cobb forhandler. Behold altid dit kebsbevis.

3. CUISEUR COBB — 2 ANS DE GARANTIE LIMITEE

Si linspection confirme qu'il y a un défaut de fabrication ou de matiére
premiére, Cobb International (Pty) Limited fournira les piéces de rechanges ou
de remplacement nécessaires pour un nouveau Cuiseur Cobb. Tous les frais de
transports nationaux et internationaux seront  la charge du destinataire.

La garantie est nulle si:
Le cuiseur Cobb a été explicitement ou implicitement modifié, altéré ou réparé
de quelque maniére que ce soit par des personnes autres que les représentants
autorisés de Cobb International (Pty) Limited.

+ Le Cuiseur Cobb a été endommagé & cause d'une mauvaise utilisation, par
négligence, par accident ou problémes naturels.

+  Le Cuiseur Cobb n'a pas été nettoyé aprés chaque utilisation.

Pour de plus amples informations concernant cette garantie, veuillez contacter
votre revendeur Cobb local. Veuillez toujours conserver votre preuve d'achat.

4. GARANTIA LIMITADA DE 2 ANOS DE "COBB COOKER”

En caso de que una inspeccién confirme que el producto tiene defectos de
material 0 mano de obra, Cobb International (Pty) Limited proporcionara piezas
de reemplazo sin cargo alguno o, de lo contrario, se realizara el cambio por una
nueva Cobb Cooker. Cualquier recargo por transporte local o internacional correra
a cargo del consignatario.

Esta garantia es nula si:

+  La Cobb Cooker sufre, de modo explicito o implicito, modificaciones, destrozos,
adulteraciones o reparaciones de cualquier indole por parte de otras personas
que no sean representantes autorizados de Cobb International (Pty) Limited.
La Coob Cooker se ha deteriorado a consecuencia de mal uso, negligencia,
accidentes o desastres naturales.

+ No se ha limpiado la Coob Cooker después de usarse.

Para més informacion sobre esta garantia, por favor, péngase en contacto
con su proveedor de Cobb mas cercano. Por favor, quédese siempre con el
comprobante de compra.

5.COBB COOKER 2 JAAR BEPERKTE GARANTIE

Als bij nader onderzoek blijkt dat er fouten in het materiaal of de afwerking
zijn, zal Cobb International (Pty) Limited voor gratis vervanging zorgen van de
betreffende onderdelen of voor een nieuwe Cobb Cooker zorgen. Eventuele
lokale en/of internationale transportkosten zijn voor rekening van de ontvanger.

Deze garantie geldt niet indien:
Er expliciet of impliciet aanpassingen aan de Cobb Cooker aangebracht zijn,
als er aan geknutseld is, of er op enige manier veranderingen of reparaties
aangebracht zijn door andere personen dan degenen die hiertoe door Cobb
International (Pty)Limited gemachtigd zijn.

+ De Cobb Cooker door misbruik, verwaarlozing, een ongeluk of natuurlijke
ramp beschadigd is.

+  De Cobb Cooker niet na ieder gebruik schoongemaakt is.

Voor meer informatie over dit garantiebewijs kunt u contact opnemen met uw
Cobb dealer. Bewaar uw aankoopbewijs altijd bij deze garantie.

6. EINGESCHRANKTE 2-JAHRIGE GARANTIE FUR DEN COBBGRILL

Bei nachweislich material- oder herstellungsbedingten Defekten ersetzt Cobb
International (Pty) Limited unentgeltlich die mangelhaften Teile oder tauscht
den Cobb Grill gegen ein neues Gerat aus. Alle lokalen oder internationalen
Transportgebiihren gehen zu Lasten des Empféangers.

Diese Garantie erlischt in den folgenden Fallen:

+ Am Cobb Grill wurden absichtlich oder unabsichtlich Anderungen, Eingriffe,
Umbauten oder Reparaturen durch Personen vorgenommen, die keine
autorisierten Vertreter von Cobb International (Pty) Limited sind.

+ Der Cobb Grill wurde durch unangemessenen Umgang, Fahrlassigkeit,
Unfélle oder héhere Gewalt beschadigt.

+ Der Cobb Grill wurde nicht nach jedem Gebrauch gereinigt.

Fiir weitere Informationen aus dieser Garantie kontaktieren Sie bitte unseren
lokalen Cobb Handler. Bitte bewahren Sie immer lhren Kaufbeleg auf.

7.COBB 2 ARS GARANTI

Om det vid inspektion framgar att det &r defekt material eller utférande,
Cobb International (Pty) Limited kommer att erbjuda gratis utbyte av delar
eller en ny Cobb. Alla lokala eller Internationella transportavgifter kommer att
debiteras mottagaren.

Denna garanti &r ogiltig om:

Din Cobb har uttryckligen eller underforstatt andrats, manipulerats med,

andrats eller reparerats pa nagot satt av andra personer an behériga foretradare

for Cobb International (Pty) Limited.

+ Om din Cobb har skadats genom missbruk, férsummelse, olycksfall eller
naturkatastrofer.

+  Om din Cobb inte har rengjorts efter varje anvéndning.

For ytterligare information enligt denna garanti, kontakta din lokala Cobb
aterforséljare. Spara alltid ditt inkpsbevis.

8.COBBrpunb 2 FOQA TAPAHTUMN

B cnyyae, ecnu 9KcnepTu3anoaTBepAauT [AedekT matepuana wnu
uarotoenexua,Cobbinternational (Pty) Limited obecneunt 6ecnnathyto
3ameHy fieTaneit unu 0bmeH Ha HoBbICobb rpunb.

ﬂaHHaH rapaHTuA HeﬂeﬁCTBMTeana, ecnu:

+  Cobb rpunb ABHO WM HEABHO M3MeHeH, noadenaH, pazobpaH unn
OTPEMOHTMPOBaH Mio6bIM CNOCOBOM NLAMK, He ABMAIOLWMMUCA
yrnonHoMoYeHHbIMM  npeacTasuTenamu  Cobbinternational — (Pty)
Limited.

« Cobb rpunb 6bin MoBpeXxAeH B peaynbTaTe  HEMpasWNbHOTO
uncnonb3oBaHuA, Heﬁpe)KHOCTVI, Hec4YacTHOro cny4aaA unmn CTUXUIAHOTO
bencTenA.

+  Bblnu HapyLueHsbl Npasuna akcnnyatauum Cobb rpuna.

[inA nonyyeHnA ycnyr no AAHHOW rapaHTun obpatutech K MECTHOMY
nvnepy Cobb rpunei, onucae npobrnembl U MpeAcTaBUB [OKYMEHT,
I'IO,CLTBep)KI:laIOLI.lI/Iﬁ MOKYMKY.




Eerste gebruik

Veiligheidsaanbevelingen

Houd uw Cobb altijd schoon.
Laat heet vet of olie niet onbeheerd achter. Dit kan brandgevaar opleveren.
Let op: Metalen oppervlaktes worden heet tijdens het het koken.
Steek de Cobb niet binnen aan en gebruik hem niet binnenshuis.
Gebruik de Cobb alleen in een goed geventileerde ruimte.
Het branden van houtskool binnenshuis kan fatale gevolgen hebben. Kolen
produceren koolmonoxide, dat reukloos is. Gebruik dan ook nooit houtskool
binnenshuis.
Wanneer u Cobble Stones™/briketten/houtskool gebruikt:
. Houd kinderen, dieren en open vuur op afstand.
Steek deze niet binnenshuis aan.
Gebruik deze op veilige afstand van brandbare voorwerpen.
Verwijder na het koken de deksel en de basisplaat om de Cobble
Stones™
briketten/houtskool de kans te geven volledig uit te branden.
Zorg ervoor dat de as volledig is afgekoeld voordat u die weggooit.

Brandstof in uw Cobb

Hoe beter de kwaliteit van de briketten is, des te beter de resultaten zullen zijn. Gebruik geen enkele vorm van vloeibare brandstof.
Zorg ervoor dat de 3 rubbertjes op de ring altijd op de juiste plaats zitten.

Optie 1: Het aansteken van uw briketten/houtskool

A. Plaats de vuurstarter in de vuurkamer middenin de kom (zie figuur A). Steek de vuurstarter aan (zie figuur B).

B. Doe de gewenste hoeveelheid briketten in het brikettenmandje en plaats het mandje met hulp van het handvat in de kom.
+ Gebruik 8-10 briketten voor biefstuk, karbonades, worstjes en stukjes kip.

C. Laat de briketten 25-30 minuten branden totdat ze grijs van kleur zijn geworden (tijd is afhankelijk van de kwaliteit van de
gebruikte houtskool & briketten).

D. Plaats de basisplaat (2) en de deksel (1) er pas op als de kolen grijs zijn en u klaar bent om te koken.

E. Plaats de basisplaat op de Cobb en geef deze 3 minuten de tijd om op te warmen. U bent nu klaar om meer dan 2 uur te koken.

Optie 2: Het aansteken van uw Cobble Stones™
A. Verwijder de verpakking van de Cobble Stone™ - plaats de Cobble
Stone™ in het brikettenmandje en steek die in het midden aan
(u heeft hiervoor geen aanmaakblokjes nodig).
B. Wacht 4-5 minuten totdat de Cobble Stone™ stopt met rook afgeven.
C. Plaats de basisplaat op de Cobb en geef deze 3 minuten de tijd om op
te warmen.
U bent nu klaar om meer dan 2 uur te koken.

Let op: De grootte en het gewicht van het eten dat u wilt bereiden bepalen het aantal
briketten/houtskool en de kooktijd. De kwaliteit van de briketten/houtskool kan ook
invloed hebben op de geschatte kooktijd. Met 1 Cobble Stone™, 8-10 briketten of
250/300g houtskool kunt u ongeveer 2 uur met de Cobb koken.




Voor de beste kookresultaten

Als uw Cobb eenmaal klaar is om mee te koken, plaatst u de basisplaat op de Cobb. Zorg ervoor dat de basisplaatcorrect is geplaatst
en dat het bolvormig is (koepelvormig). Uw Cobb is zo ontworpen, dat deze het vet in een goot laat afdruipen.
Plaats de deksel op de basisplaat om op te warmen voor het koken (3 minuten).
Zorg ervoor dat alle 3 de rubbertjes op de ring op de juiste plaats zitten. De kom rust op de rubbertjes.
U kunt koken met of zonder de deksel.
Het beste resultaat met biefstuk kunt u bereiken door de deksel niet te gebruiken. Als het koud en winderig is, dan is het beter om
de deksel wel erop te plaatsen. Door de Cobb regelmatig te gebruiken, krijgt u hier steeds meer ervaring in.
Voor het bakken van biefstuk of koteletten heeft u 8-10 briketten, houtskool of 1 Cobble Stone™ nodig. Verwarm de basisplaat en
de deksel voor, maar niet langer dan 3 minuten. Laat de basisplaat of de deksel voor het koken nooit langer dan 3 minuten op de
Cobb liggen zonder iets op de basisplaat.
Bevroren voedsel dient voor het koken geheel te worden ontdooid.
Draai, tijdens het braden na ongeveer 20 tot 30 minuten, de kip of het vlees om. U kunt hiervoor ook een Cobb rooster gebruiken.
Indien u deze gebruikt, is het niet nodig om het voedsel tijdens het braden om te draaien
De Cobb is ontworpen volgens hetzelfde principe als een conventionele oven. Check daarom niet te vaak het voedsel. Hoe vaker u
de deksel optilt, des te langer de kooktijd zal duren. Dit komt door het warmteverlies.
Kip en rundvlees bakken duurt ongeveer 90 minuten per 1,5 kg .
Varkens- en lamsvlees bakken duurt ongeveer 120 minuten per 1,5 kg.
Vis en worstjes kunnen met of zonder de deksel erop worden bereid.
De Cobb is ontworpen om op dezelfde manier als een oven te kunnen functioneren. Tijdens het braden, bakken of roken dient de
deksel erop te zijn geplaatst voor een gelijkmatige warmteverdeling.

Voor meer kooktips en lekkere recepten verwijzen wij u graag naar ons huidig aanbod van kookboeken en onze website

(www.cobbglobal.com).

Het op smaak brengen van uw eten

De kookring is ontworpen voor het toevoegen van kleine stukjes groenten tijdens het bereiden van de maaltijd en/of voor vloeistoffen,
die het voedsel vochtig houden. Met deze vloeistof kunt u de maaltijd ook op smaak brengen.

Maximaal 250 ml (1 kopje) vloeistof (wijn, bier of water).

U kunt ook gehakte knoflook, uien, kruiden en specerijen aan de vloeistof toevoegen.

Het koken van groenten

Wikkel in folie en bereid in de kookring. Harde groenten zoals aardappelen, wortels en pompoen dienen in kleinere stukjes te worden I
gesneden. Voeg indien nodig boter, kruiden en specerijen toe. Kook gedurende ca. 40 minuten.
Let op: Voor het koken van veel groenten heeft u bij aanvang nog een extra briket nodig.

Brood bakken

Gebruik een gemakkelijk pre-mix bakproduct of koop het deeg kant-en-klaar.

Het bakken van brood kan 45 minuten in beslag nemen en is afhankelijk van de kookmethode.

Broodjes bakken duurt ca. 35 minuten met ongeveer 4 briketten. (20 minuten aan de ene kant en 15 minuten aan de andere kant).
Scones bakken duurt ca. 20 minuten met ongeveer 6 briketten.

Het roken van vis en kip

+ Week uw hickory houtsnippers of houtschaafsels 10-15 minuten in het water.
Strooi de vochtige hickory houtsnippers of houtschaafsels bovenop de brandende briketten en u bent klaar om voedsel te roken.




Het schoonmaken van uw Cobb

Om het schoonmaken te vergemakkelijken kunt u gebruik maken van een ontvetter. U kunt de Cobb na gebruik wassen in een sopje
met een spons of doek.

Gebruik geen schuurmiddelen als u het anti-aanbakoppervlak schoonmaakt.

Let op: Verwijder onmiddellijk de deksel en de basisplaat als u klaar bent met koken en geef daarmee de briketten/het houtskool of
Cobble Stone™ de kans om uit te branden.

Leg de deksel ondersteboven weg en plaats de basisplaat in de deksel om af te koelen. Wees voorzichtig want de deksel kan nog steeds
warm zijn.

U kunt evt. ook de Cobb-dekselhouder hiervoor gebruiken voor meer gemak.

Giet heet water in de kookring om hem makkelijker schoon te kunnen maken. Zorg er altijd voor dat u er niet meer dan 250ml
vloeistof ingiet. Wacht 45 minuten om ervoor te zorgen dat de vloeistof is afgekoeld en verwijder de kom uit de mantel. Gooi de
vloeistof weg.

Alle roestvrijstalen onderdelen zijn vaatwasmachinebestendig.

De mantel dient alleen te worden afgespoeld en afgeveegd.

Een schuursponsje kan alleen voor de vuurkamer, de binnenkant van de kom en de binnenkant van de deksel worden gebruikt.

Laat de basisplaat in heet water met zeep weken nadat die is afgekoeld (na ca. 25 minuten).

Verwijder niet de rubbertjes op de ring. Zorg ervoor dat alle 3 de rubbertjes altijd op hun plaats blijven, vooral tijdens het koken.
Een ovenreiniger kan voor de kom of de binnenkant van de deksel worden gebruikt. Laat deze ongeveer 35 minuten staan voordat u
deze schoonmaakt.

Of als alternatief

Giet heet water in de kookring en voeg hieraan twee theelepels wijnsteenzuur toe (die wordt gebruikt voor het bakken van
meringues). Laat dit ongeveer 35 minuten staan voor het schoonmaken.

Het bewaren van uw Cobb

Indien u lange tijd geen gebruik maakt van uw Cobb, dan adviseren wij u om de metalen oppervlaktes licht in te vetten met olie.
Indien u uw Cobb met olie hebt ingevet,adviseren wij u om uw Cobb te reinigen en te ontdoen van alle olie voordat u weer met de Cobb
gaat koken.

Nieuwe Cobb-producten

We zijn continu nieuwe ideeén aan het testen voor de Cobb. We zouden het daarom op prijs stellen als u de achterkant van het

bijgevoegde garantieformulier wilt invullen en deze naar ons toezendt/faxt zodat wij u kunnen informeren over nieuwe ontwikkelingen.
Op die manier blijft u altijd op de hoogte.




Het verzorgen van uw Cobb

Gebruik geen enkele vorm van brandbare vloeistof.

Gebruik de wok niet als frituurpan.

Gebruik geen schurend materiaal op het anti-aanbakoppervlak gedurende het kookproces.

Gebruik geen schurend materiaal op de buitenkant van de deksel, anti-aanbakoppervlaktes en kunststof onderdelen.
Laat de Cobb en zijn onderdelen niet vallen.

Gebruik de Cobb niet voor iets anders dan waar hij voor bedoeld is.

Plaats de basisplaat, de wok, grillplaat of bakplaat niet op open vuur.

Reinig uw Cobb altijd na elk gebruik omdat achterblijvend vet vlam zou kunnen vatten.

Verwijder niet de 3 rubbertjes die op de kunststof ring zitten van de Cobb.

Probleemoplossing

Het eten wordt niet gaar.

+ U heeft niet genoeg briketten gebruikt voor de hoeveelheid eten die u bereidt.
Het eten was nog bevroren toen het gedurende het kookproces op de Cobb werd geplaatst .
U heeft de deksel te vaak opgetild.
Het houtskool is misschien vochtig geworden.

Het eten smaakt naar rook.
Wacht ca. 25 minuten totdat het houtskool grijs is voordat u begint met koken.
Wacht, bij gebruik van Cobble Stones™, 7-10 minuten voor het koken.

Eten is aangebrand.
Er zijn teveel briketten gebruikt dan nodig is voor de hoeveelheid eten.
Het eten is niet iedere 25 tot 30 minuten omgedraaid.




Cobb Accessoires

Bakplaat Cobb draagtas

Wok Grillplaat Rooster

Cobble Stones™ Thermometer

Dekselverhoger Kippenstandaard Snijplank




Standaard Cobb-artikelen

2 Basisplaat 3 Brikettenmandje

4 Rubbertjes voor de kom 6  Buitenzijde kom 8  Handvat
5  Binnenzijde kom 7 Kookring

Vuurkamer
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Klanten Feedback-kaart
en Garantiebewijs

Uw feedback over uw Cobb-ervaring wordt op prijs gesteld. Op deze manier hopen wij ons product en onze
service te kunnen verbeteren. Als u wilt, kunt u uw feedback faxen naar Cobb via tel. (+2711) 463-1434.
E-mail Cobb: cobb@cobbglobal.com

Persoonlijke gegevens

Datum van uw Cobb-aankoop

Waar aangekocht

Serienummer (te vinden aan de binnenkant van de kom)

Naam Titel Geboortedatum
Postadres

Telefoon () Fax( )

Mobiel () Email

Kruis s.v.p. de relevante artikelen aan.

Houd mij s.v.p. op de hoogte van nieuwe Cobb-ontwikkelingen. |:|

Neem s.v.p. contact met me op m.b.t. verkoopmogelijkheden. l:,
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Gebrauchsanleitung

Cobb International (PTY) Ltd.
PO Box 68113 ¢« Bryanston 2021 « Stidafrika
Tel: (+27 11) 463 1235 « Fax: (+27 11) 463 1434
E-mail: cobb@cobbglobal.com « www.cobbglobal.com




1.COBB COOKER 2 YEAR LIMITED WARRANTY

If inspection confirms that it is defective in material or workmanship, Cobb
International (Pty) Limited will provide free replacement of parts or exchange
a new Cobb Cooker. Any local or international transport charges will be for the
account of the consignee.

ThIS warranty is void if:
The Cobb Cooker is explicitly or implicitly modified, tampered with, altered or
repaired in any way by persons other than authorised representatives of Cobb
International (Pty) Limited.

+  The Cobb Cooker has been damaged through misuse, negligence, accident or
natural calamities.

+ The Cobb Cooker has not been cleaned after each use.

For further information under this warranty, please contact your local Cobb dealer.
Always retain your proof of purchase.

2.COBB grill 2 ARS BEGRANSET GARANTI

Hvis et eftersyn bekraefter, at det er tale om fejlagtigt materiale eller udfarelse,
vil Cobb International (Pty) Limited ombytte delene uden vederlag eller erstatte
dem med en ny Cobb grill. Enhver udgift til fragt lokalt eller international vil blive
pafart modtagers konto.

Denne garanti er ugyldig hvis:

+  Cobb grillen tydelig eller skjult er blevet forandret, manipuleret, andret eller
repareret pa nogen made af andre personer end de af Cobb International (Pty)
Limited autoriserede repraesentanter.

Cobb grillen er blevet beskadiget grundet misbrug, skedeslashed, ulykker eller
natur katastrofer.

+ Cobb grillen ikke er blevet gjort ren efter hvert brug.

For mere information om denne garanti, kontakt venligst din lokale
Cobb forhandler. Behold altid dit kebsbevis.

3. CUISEUR COBB — 2 ANS DE GARANTIE LIMITEE

Si linspection confirme qu'il y a un défaut de fabrication ou de matiére
premiére, Cobb International (Pty) Limited fournira les piéces de rechanges ou
de remplacement nécessaires pour un nouveau Cuiseur Cobb. Tous les frais de
transports nationaux et internationaux seront  la charge du destinataire.

La garantie est nulle si:
Le cuiseur Cobb a été explicitement ou implicitement modifié, altéré ou réparé
de quelque maniére que ce soit par des personnes autres que les représentants
autorisés de Cobb International (Pty) Limited.

+ Le Cuiseur Cobb a été endommagé & cause d'une mauvaise utilisation, par
négligence, par accident ou problémes naturels.

+  Le Cuiseur Cobb n'a pas été nettoyé aprés chaque utilisation.

Pour de plus amples informations concernant cette garantie, veuillez contacter
votre revendeur Cobb local. Veuillez toujours conserver votre preuve d'achat.

4. GARANTIA LIMITADA DE 2 ANOS DE "COBB COOKER”

En caso de que una inspeccién confirme que el producto tiene defectos de
material 0 mano de obra, Cobb International (Pty) Limited proporcionara piezas
de reemplazo sin cargo alguno o, de lo contrario, se realizara el cambio por una
nueva Cobb Cooker. Cualquier recargo por transporte local o internacional correra
a cargo del consignatario.

Esta garantia es nula si:

+  La Cobb Cooker sufre, de modo explicito o implicito, modificaciones, destrozos,
adulteraciones o reparaciones de cualquier indole por parte de otras personas
que no sean representantes autorizados de Cobb International (Pty) Limited.
La Coob Cooker se ha deteriorado a consecuencia de mal uso, negligencia,
accidentes o desastres naturales.

+ No se ha limpiado la Coob Cooker después de usarse.

Para més informacion sobre esta garantia, por favor, péngase en contacto
con su proveedor de Cobb mas cercano. Por favor, quédese siempre con el
comprobante de compra.

5.COBB COOKER 2 JAAR BEPERKTE GARANTIE

Als bij nader onderzoek blijkt dat er fouten in het materiaal of de afwerking
zijn, zal Cobb International (Pty) Limited voor gratis vervanging zorgen van de
betreffende onderdelen of voor een nieuwe Cobb Cooker zorgen. Eventuele
lokale en/of internationale transportkosten zijn voor rekening van de ontvanger.

Deze garantie geldt niet indien:
Er expliciet of impliciet aanpassingen aan de Cobb Cooker aangebracht zijn,
als er aan geknutseld is, of er op enige manier veranderingen of reparaties
aangebracht zijn door andere personen dan degenen die hiertoe door Cobb
International (Pty)Limited gemachtigd zijn.

+ De Cobb Cooker door misbruik, verwaarlozing, een ongeluk of natuurlijke
ramp beschadigd is.

+  De Cobb Cooker niet na ieder gebruik schoongemaakt is.

Voor meer informatie over dit garantiebewijs kunt u contact opnemen met uw
Cobb dealer. Bewaar uw aankoopbewijs altijd bij deze garantie.

6. EINGESCHRANKTE 2-JAHRIGE GARANTIE FUR DEN COBBGRILL

Bei nachweislich material- oder herstellungsbedingten Defekten ersetzt Cobb
International (Pty) Limited unentgeltlich die mangelhaften Teile oder tauscht
den Cobb Grill gegen ein neues Gerat aus. Alle lokalen oder internationalen
Transportgebiihren gehen zu Lasten des Empféangers.

Diese Garantie erlischt in den folgenden Fallen:

+ Am Cobb Grill wurden absichtlich oder unabsichtlich Anderungen, Eingriffe,
Umbauten oder Reparaturen durch Personen vorgenommen, die keine
autorisierten Vertreter von Cobb International (Pty) Limited sind.

+ Der Cobb Grill wurde durch unangemessenen Umgang, Fahrlassigkeit,
Unfélle oder héhere Gewalt beschadigt.

+ Der Cobb Grill wurde nicht nach jedem Gebrauch gereinigt.

Fiir weitere Informationen aus dieser Garantie kontaktieren Sie bitte unseren
lokalen Cobb Handler. Bitte bewahren Sie immer lhren Kaufbeleg auf.

7.COBB 2 ARS GARANTI

Om det vid inspektion framgar att det &r defekt material eller utférande,
Cobb International (Pty) Limited kommer att erbjuda gratis utbyte av delar
eller en ny Cobb. Alla lokala eller Internationella transportavgifter kommer att
debiteras mottagaren.

Denna garanti &r ogiltig om:

Din Cobb har uttryckligen eller underforstatt andrats, manipulerats med,

andrats eller reparerats pa nagot satt av andra personer an behériga foretradare

for Cobb International (Pty) Limited.

+ Om din Cobb har skadats genom missbruk, férsummelse, olycksfall eller
naturkatastrofer.

+  Om din Cobb inte har rengjorts efter varje anvéndning.

For ytterligare information enligt denna garanti, kontakta din lokala Cobb
aterforséljare. Spara alltid ditt inkpsbevis.

8.COBBrpunb 2 FOQA TAPAHTUMN

B cnyyae, ecnu 9KcnepTu3anoaTBepAauT [AedekT matepuana wnu
uarotoenexua,Cobbinternational (Pty) Limited obecneunt 6ecnnathyto
3ameHy fieTaneit unu 0bmeH Ha HoBbICobb rpunb.

ﬂaHHaH rapaHTuA HeﬂeﬁCTBMTeana, ecnu:

+  Cobb rpunb ABHO WM HEABHO M3MeHeH, noadenaH, pazobpaH unn
OTPEMOHTMPOBaH Mio6bIM CNOCOBOM NLAMK, He ABMAIOLWMMUCA
yrnonHoMoYeHHbIMM  npeacTasuTenamu  Cobbinternational — (Pty)
Limited.

« Cobb rpunb 6bin MoBpeXxAeH B peaynbTaTe  HEMpasWNbHOTO
uncnonb3oBaHuA, Heﬁpe)KHOCTVI, Hec4YacTHOro cny4aaA unmn CTUXUIAHOTO
bencTenA.

+  Bblnu HapyLueHsbl Npasuna akcnnyatauum Cobb rpuna.

[inA nonyyeHnA ycnyr no AAHHOW rapaHTun obpatutech K MECTHOMY
nvnepy Cobb rpunei, onucae npobrnembl U MpeAcTaBUB [OKYMEHT,
I'IO,CLTBep)KI:laIOLI.lI/Iﬁ MOKYMKY.




German

Sicherheitshinweis

+ Halten Sie Ihren Cobb jederzeit sauber.

+ Lassen Sie heifes Fett oder Ol nie unbeaufsichtigt. Dies kénnte zu einem Brand
fuhren.

« Vorsicht: Metalloberflachen werden heif3, wenn Sie Ihren Cobb anheizen und
garen.

+ Entziinden und benutzen Sie den Cobb nicht im Innenbereich.

+ Den Cobb nur in gut beliifteten Bereichen nutzen.

+ Das Abbrennen von Briketts im Innenbereich kann gefahrlich sein. Brennende
Kohle gibt geruchloses giftiges Kohlenmonoxid ab. Verwenden Sie brennende
Briketts niemals im Innenbereich.

+ Wenn Sie Cobble Stones™/Briketts verwenden:

. Halten Sie diese fern von Kindern, Tieren und offenen Flammen.

. Nicht im Innenbereich anziinden.

. Halten Sie sicheren Abstand zu brennbaren Gegensténden.

. Entfernen Sie nach dem Garen den Deckel und die Grillplatte vom Grill,
damit der Cobble Stone™ oder die Briketts vollstandig ausgliihen kdnnen.

. Achten Sie darauf, dass die Asche vollsténdig abgekuhlt ist, bevor Sie

sie entsorgen.

Anheizen lhres Cobb

Je besser die Qualitét der Briketts, desto besser das Grillergebnis. Verwenden Sie keine Art von Fliissigbrennstoff. Stellen Sie immer sicher,
dass alle drei Gummiabstandshalter an ihrem Platz sind.

Option 1:Anziinden von Briketts

A. Legen Sie den Grillanziinder in die Brennkammer, die sich in der Innenschale befindet (siehe Abbildung A). Entziinden Sie den
Grillanziinder (siehe Abbildung B).

. Legen Sie die gewiinschten Anzahl von Briketts in den Brennkorb und platzieren Sie ihn iiber dem entziindeten Grillanziinder.
+ Verwenden Sie acht bis zehn Briketts fiir Steaks, Koteletts, Wiirste und Hahnchenteile.

C. Lassen Sie die Briketts 25 bis 30 Minuten brennen, bis sie grau geworden sind. (Die Zeit kann je nach Qualitt der verwendeten Briketts
variieren).

. Setzen Sie die Grillplatte (2) und den Deckel (1) erst auf, wenn die Briketts grau geworden und Sie selbst bereit sind, mit dem Grillen
anzufangen.

. Setzen Sie die Grillplatte auf den Cobb und lassen Sie sie drei Minuten
lang heif3 werden. Nun kénnen Sie iiber zwei Stunden lang garen.

w

o

m

Option 2: Anziinden des Cobble Stones™

A. Den Cobble Stone™ aus der Verpackung nehmen, in den Brennkorb legen
und in der Mitte anziinden (kein Grillanziinder erforderlich).

B. Warten Sie 4 bis 5 Minuten, bis der Cobble Stone™ nicht mehr qualmt.

C. Setzen Sie die Grillplatte auf den Cobb und lassen Sie sie drei Minuten lang
heif3 werden. Nun kénnen Sie iiber zwei Stunden lang garen.

Hinweis: Die Gréfe und das Gewicht des Garguts sind entscheidend fiir die bendtigte
Menge von Briketts sowie fiir die Dauer der Garzeit. Die Qualitat der verwendeten
Briketts kann sich ebenfalls auf die geschétzte Garzeit auswirken. Ein Cobble Stone™
oder acht bis zehn Briketts ermdglichen bei der Nutzung im Cobb eine Garzeit von
bis zu zwei Stunden.




Um die besten Garergebnisse zu erzielen

+ Sobald Sie bereit sind zu Garen (siehe , Anheizen Ihres Cobb"), setzen Sie die Grillplatte auf die Innenschale. Vergewissern Sie sich, dass
die Grillplatte richtig sitzt und konvex geformt ist (in Form einer Kuppel). Sie wurde so konzipiert, dass das Fett entlang der Rillen in die
Rinne ablauft.

+ Lassen Sie den Deckel auf der Grillplatte, um sie vor dem Garen zu erhitzen (drei Minuten).

+  Achten Sie stets darauf, dass alle drei Gummiabstandshalter angebracht sind.

+ Sie kénnen mit oder ohne Deckel garen.

+  Furdie besten Ergebnisse mit Steaks sollten Sie den Deckel weglassen. Wenn es jedoch kalt und windig ist, wird der Deckel aufgesetzt.
Sie werden ein Gefiihl dafiir bekommen, je vertrauter Sie mit lhrem Cobb werden.

+ Wenn Sie Steaks oder Koteletts grillen, bendtigen Sie acht bis zehn Briketts oder einen Cobble Stone™. Lassen Sie die Grillplatte
samt Deckel fiir nicht langer drei Minuten iiber der Glut heif} werden, bevor Sie Ihr Grillgut auflegen. Lassen Sie die Grillplatte oder
den Deckel niemals langer als drei Minuten ohne Gargut ber der Glut.

+ Tiefgefrorenes Gargut muss vor dem Garen vollsténdig aufgetaut sein.

+ Wenden Sie Hahnchen oder Fleisch beim Grillen nach 20 bis 30 Minuten. Alternativ ist der Cobb Bratenrost erhaltlich. Wenn Sie
diesen verwenden, miissen Sie das Grillgut wéhrend des Grillvorgangs nicht wenden.

+ Der Cobb wurde nach den gleichen Grundsatzen wie ein gewéhnlicher Ofen entworfen. Widerstehen Sie daher der Versuchung, zu
oft nach dem Gargut zu sehen. Je 6fter Sie den Deckel anheben, desto ldnger dauert der Garvorgang. Dies ist auf den Hitzeverlust
zurlickzufihren.

+ Hahnchenfleisch und Rind benétigen bei 1,5 kg ca. 90 Minuten Garzeit.

+ Schwein und Lamm bengtigen bei 1,5 kg ca. 120 Minuten Garzeit.

+ Meeresfriichte und Wiirste kdnnen mit oder ohne Deckel gegart werden.

+ Der Cobb wurde so konzipiert, dass er dhnlich wie ein Ofen funktioniert. Beim Grillen, Backen oder Réuchern muss der Deckel
aufgesetzt sein, um eine gleichmafige Hitzeverteilung zu gewahrleisten.

Weitere Kochtipps und tolle Rezepte finden Sie in unserer aktuellen Reihe von Kochbiichern und auf unserer Website

(www.cobbglobal.com).

Wiirzen des Garguts

Die Innenschale wurde so konzipiert, dass kleines Gemiise in der Rinne im Inneren zubereitet und/oder Fliissigkeit wéhrend des
Garvorgangs hinzugegeben werden kann, damit das Gargut saftig bleibt. Fliissigkeit kann auch als Wiirzmittel genutzt werden.

+ Maximal 250 ml (1 Becher) Flissigkeit (Wein, Bier oder Wasser).

+ Sie kénnen zusatzlich gehackten Knoblauch, Zwiebeln, Gewiirze und Kréduter in die Fliissigkeit geben.

Garen von Gemiise

Wickeln Sie das Gemiise in Alufolie und garen Sie es in der Rinne. Hartes Gemiise, wie z. B. Kartoffeln, Karotten und Kiirbis in kleinere
Stiicke schneiden. Geben Sie nach Belieben Butter, Krduter und Gewiirze hinzu. Garen Sie es ca. 40 Minuten lang.
Hinweis: Um viel Gemiise zu garen, benétigen Sie zu Beginn ein zusétzliches Brikett.

Backen von Brot

+ Verwenden Sie eine einfache Backmischung oder kaufen Sie den Teig im Laden vor Ort.

+ Brot kann je nach Backmethode bis zu 45 Minuten benétigen.

+ Brotrollen brauchen bei ca. vier Briketts insgesamt 35 Minuten. (20 Minuten auf der einen, 15 Minuten auf der anderen Seite).
+  Scones brauchen etwa 20 Minuten bei ca. sechs Briketts.

Rauchern von Fisch und Hiahnchen

+ Lassen Sie Hickory- oder Holzspane 10 bis 15 Minuten in Wasser ziehen.
+ Verteilen Sie die feuchten Hickory- oder Holzspane auf die angeziindeten Briketts, um mit dem Réuchervorgang zu beginnen.




Reinigen lhres Cobb German

+ Verwenden Sie fiir ein erleichtertes Reinigen schon vor dem Grillen ein Antihaftspray. Nach dem Gebrauch den Cobb mit einem
Schwamm oder Tuch mit Spiilwasser abwaschen.

+ Verwenden Sie keine Scheuermittel zur Reinigung der Antihaftbeschichtung.

+Hinweis: Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, entfernen Sie umgehend den Deckel und die Grillplatte, um die Briketts oder den
Cobble Stone™ ausgliihen zu lassen.

+ Legen Sie den Deckel umgekehrt ab und setzen Sie die Grillplatte in den Deckel, um diese abkiihlen zu lassen. Seien Sie vorsichtig,
da der Deckel noch heif3 sein kann.

Alternativ dazu kénnen Sie den Cobb Deckelhalter benutzen.

+ Fiillen Sie heifes Wasser in die Rinne. Hierdurch wird der Reinigungsprozess gefordert. Achten Sie stets darauf, dass niemals mehr als
250 ml Flussigkeit hinzu gegeben wird. Warten Sie 45 Minuten, um sicherzustellen, dass die Fliissigkeit abgekiihlt ist, bevor Sie die
Innenschale aus dem Gestell nehmen. Entfernen Sie die Fliissigkeit.

+ Alle Edelstahlteile sind spiilmaschinenfest.

+ Das Gestell muss lediglich ausgespiilt und abgewischt werden.

+ Topfkratzer oder Topfschwamm diirfen ausschlieflich fiir die Reinigung der Brennkammer, der Innenschale und das Innere des
Deckels verwendet werden.

+ Weichen Sie die Grillplatte in heiRem Spiilwasser ein, nachdem diese abgekiihlt ist (etwa 25 Minuten).

+ Entfernen Sie nicht die Gummiabstandshalter. Stellen Sie immer sicher, dass alle drei Gummiabstandshalter angebracht sind, vor
allem wahrend des Garvorgangs.

+ Es kann auch ein Ofenreiniger auf die Innenschale und nur auf die Innenseite des Deckels gespriiht werden. Lassen Sie ihn ca. 35
Minuten lang wirken, bevor Sie ihn abwaschen.

Alternativ dazu

+ GieRen Sie heif3es Wasser in die Rinne und geben Sie zwei Teeloffel Weinséure (in der Apotheke erhaltlich) in das Wasser. Vor dem

Reinigen etwa 35 Minuten einwirken lassen.

Lagerung lhres Cobb

+ Sollten Sie Ihren Cobb iiber einen langeren Zeitraum nicht benutzen, so geben Sie eine diinne Olschicht auf die Metalloberflachen.
+ Wenn zu Lagerungszwecken Ol aufgetragen wurde, achten Sie darauf, dass alles Ol entfernt und Ihr Cobb gereinigt ist, bevor
Sie ihn erneut gebrauchen.

Neue Cobb-Produkte

Wir testen fortwahrend neue Ideen fiir den Cobb. Wir wiirden es zu schatzen wissen, wenn Sie die Riickseite des beigefiigten Formulars

zur Garantiepriifung ausfiillen und uns per Post/Fax zusenden wiirden, damit wir Sie (iber neue Entwicklungen auf dem Laufenden
halten kénnen. Auf diese Weise werden Sie garantiert informiert.




Pflege lhres Cobb

+ Verwenden Sie keine Art von Fliissigbrennstoff.

+ Benutzen Sie die Bratpfanne nicht als Friteuse.

+  Benutzen Sie wahrend des Garvorgangs keine scheuernden oder kratzenden Materialen auf der Antihaftbeschichtung.
« Benutzen Sie kein Scheuermittel auf der Auf3enseite des Deckels, den Antihaftoberflachen und Kunststoffteilen.

+ Lassen Sie den Cobb und seine Zubehdrteile nicht herunterfallen.

+ Verwenden Sie den Cobb zu nichts anderem als zu seinem Verwendungszweck.

+ Setzen Sie die Grillplatte, die Bratpfanne, das Grillbesteck oder den Griddle nicht tber eine offene Flamme.

+  Reinigen Sie Ihren Cobb nach jedem Gebrauch griindlich, da sich Fettriickstande entziinden kénnen.

+ Entfernen Sie nicht die drei Gummiabstandshalter.

Fehlerbehebung

Gargut nicht vollstandig gegart.

+  Nicht ausreichend Briketts fiir die Grofe des Garguts verwendet.
+ Gargut war noch gefroren, als es auf den Grill gelegt wurde.

+  Der Deckel wurde wahrend des Garens zu oft angehoben.

+ Die Briketts sind moglicherweise feucht geworden.

Gargut schmeckt nach Rauch.
+ Warten Sie ca. 25 Minuten, bis die Briketts grau geworden sind, bevor Sie mit dem Garvorgang beginnen.
+ Wenn Sie Cobble Stones™ verwenden, warten Sie 7 bis 10 Minuten, bevor Sie mit dem Garvorgang beginnen.

Gargut ist verbrannt.
+  Es wurden zu viele Briketts fiir die Menge des Garguts verwendet.
+ Das Gargut wurde nicht alle 20 bis 30 Minuten gewendet.




Cobb-Zubehor German

Bratpfanne Cobb-

Tragetasche

Wok Griddle Bratenrost

Cobble Stones™ Thermometer

Deckelverlédngerung Hahnchenhalterung Schneidebrett




Cobb-Standardartikel

2 Grillplatte 3 Brennkorb

4 Gummiabstandshalter 6  Innenschale 8  Griff
5  Aufenschale 7  Rinne

Brennkammer
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Kunden-Feedback-Karte
und Garantiepriifung

Ihr Feedback zu lhrer Erfahrung mit dem Cobb wird geschétzt. Auf diese Weise hoffen wir, unsere Produkte und Dienste
verbessern zu kénnen. Wenn Sie wiinschen, kénnen Sie Ihr Feedback auch an Cobb faxen, unter (+2711) 463-1434.
E-Mail an Cobb: cobb@cobbglobal.com

Personenbezogene Angaben

Kaufdatum des Cobb

Wo gekauft

Seriennummer (diese finden Sie an der Innenseite der Auf3enschale)

Name Titel Geburtsdatum
Anschrift

Telefon () Fax( )

Handy () E-Mail-Adresse

Bitte markieren Sie die entsprechenden Artikel.

Bitte halten Sie mich iiber neue Cobb-Entwicklungen auf dem Laufenden. D

Bitte kontaktieren Sie mich in Bezug auf Verkaufsangebote. I:l
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Cobb International (PTY) Ltd.
PO Box 68113 « Bryanston 2021 « South Africa
Ten: (+27 11) 463 1235 « Fax: (+27 11) 463 1434
3n.no4yta: cobb@cobbglobal.com « www.cobbglobal.com




1.COBB COOKER 2 YEAR LIMITED WARRANTY

If inspection confirms that it is defective in material or workmanship, Cobb
International (Pty) Limited will provide free replacement of parts or exchange
a new Cobb Cooker. Any local or international transport charges will be for the
account of the consignee.

ThIS warranty is void if:
The Cobb Cooker is explicitly or implicitly modified, tampered with, altered or
repaired in any way by persons other than authorised representatives of Cobb
International (Pty) Limited.

+  The Cobb Cooker has been damaged through misuse, negligence, accident or
natural calamities.

+ The Cobb Cooker has not been cleaned after each use.

For further information under this warranty, please contact your local Cobb dealer.
Always retain your proof of purchase.

2.COBB grill 2 ARS BEGRANSET GARANTI

Hvis et eftersyn bekraefter, at det er tale om fejlagtigt materiale eller udfarelse,
vil Cobb International (Pty) Limited ombytte delene uden vederlag eller erstatte
dem med en ny Cobb grill. Enhver udgift til fragt lokalt eller international vil blive
pafart modtagers konto.

Denne garanti er ugyldig hvis:

+  Cobb grillen tydelig eller skjult er blevet forandret, manipuleret, andret eller
repareret pa nogen made af andre personer end de af Cobb International (Pty)
Limited autoriserede repraesentanter.

Cobb grillen er blevet beskadiget grundet misbrug, skedeslashed, ulykker eller
natur katastrofer.

+ Cobb grillen ikke er blevet gjort ren efter hvert brug.

For mere information om denne garanti, kontakt venligst din lokale
Cobb forhandler. Behold altid dit kebsbevis.

3. CUISEUR COBB — 2 ANS DE GARANTIE LIMITEE

Si linspection confirme qu'il y a un défaut de fabrication ou de matiére
premiére, Cobb International (Pty) Limited fournira les piéces de rechanges ou
de remplacement nécessaires pour un nouveau Cuiseur Cobb. Tous les frais de
transports nationaux et internationaux seront  la charge du destinataire.

La garantie est nulle si:
Le cuiseur Cobb a été explicitement ou implicitement modifié, altéré ou réparé
de quelque maniére que ce soit par des personnes autres que les représentants
autorisés de Cobb International (Pty) Limited.

+ Le Cuiseur Cobb a été endommagé & cause d'une mauvaise utilisation, par
négligence, par accident ou problémes naturels.

+  Le Cuiseur Cobb n'a pas été nettoyé aprés chaque utilisation.

Pour de plus amples informations concernant cette garantie, veuillez contacter
votre revendeur Cobb local. Veuillez toujours conserver votre preuve d'achat.

4. GARANTIA LIMITADA DE 2 ANOS DE "COBB COOKER”

En caso de que una inspeccién confirme que el producto tiene defectos de
material 0 mano de obra, Cobb International (Pty) Limited proporcionara piezas
de reemplazo sin cargo alguno o, de lo contrario, se realizara el cambio por una
nueva Cobb Cooker. Cualquier recargo por transporte local o internacional correra
a cargo del consignatario.

Esta garantia es nula si:

+  La Cobb Cooker sufre, de modo explicito o implicito, modificaciones, destrozos,
adulteraciones o reparaciones de cualquier indole por parte de otras personas
que no sean representantes autorizados de Cobb International (Pty) Limited.
La Coob Cooker se ha deteriorado a consecuencia de mal uso, negligencia,
accidentes o desastres naturales.

+ No se ha limpiado la Coob Cooker después de usarse.

Para més informacion sobre esta garantia, por favor, péngase en contacto
con su proveedor de Cobb mas cercano. Por favor, quédese siempre con el
comprobante de compra.

5.COBB COOKER 2 JAAR BEPERKTE GARANTIE

Als bij nader onderzoek blijkt dat er fouten in het materiaal of de afwerking
zijn, zal Cobb International (Pty) Limited voor gratis vervanging zorgen van de
betreffende onderdelen of voor een nieuwe Cobb Cooker zorgen. Eventuele
lokale en/of internationale transportkosten zijn voor rekening van de ontvanger.

Deze garantie geldt niet indien:
Er expliciet of impliciet aanpassingen aan de Cobb Cooker aangebracht zijn,
als er aan geknutseld is, of er op enige manier veranderingen of reparaties
aangebracht zijn door andere personen dan degenen die hiertoe door Cobb
International (Pty)Limited gemachtigd zijn.

+ De Cobb Cooker door misbruik, verwaarlozing, een ongeluk of natuurlijke
ramp beschadigd is.

+  De Cobb Cooker niet na ieder gebruik schoongemaakt is.

Voor meer informatie over dit garantiebewijs kunt u contact opnemen met uw
Cobb dealer. Bewaar uw aankoopbewijs altijd bij deze garantie.

6. EINGESCHRANKTE 2-JAHRIGE GARANTIE FUR DEN COBBGRILL

Bei nachweislich material- oder herstellungsbedingten Defekten ersetzt Cobb
International (Pty) Limited unentgeltlich die mangelhaften Teile oder tauscht
den Cobb Grill gegen ein neues Gerat aus. Alle lokalen oder internationalen
Transportgebiihren gehen zu Lasten des Empféangers.

Diese Garantie erlischt in den folgenden Fallen:

+ Am Cobb Grill wurden absichtlich oder unabsichtlich Anderungen, Eingriffe,
Umbauten oder Reparaturen durch Personen vorgenommen, die keine
autorisierten Vertreter von Cobb International (Pty) Limited sind.

+ Der Cobb Grill wurde durch unangemessenen Umgang, Fahrlassigkeit,
Unfélle oder héhere Gewalt beschadigt.

+ Der Cobb Grill wurde nicht nach jedem Gebrauch gereinigt.

Fiir weitere Informationen aus dieser Garantie kontaktieren Sie bitte unseren
lokalen Cobb Handler. Bitte bewahren Sie immer lhren Kaufbeleg auf.

7.COBB 2 ARS GARANTI

Om det vid inspektion framgar att det &r defekt material eller utférande,
Cobb International (Pty) Limited kommer att erbjuda gratis utbyte av delar
eller en ny Cobb. Alla lokala eller Internationella transportavgifter kommer att
debiteras mottagaren.

Denna garanti &r ogiltig om:

Din Cobb har uttryckligen eller underforstatt andrats, manipulerats med,

andrats eller reparerats pa nagot satt av andra personer an behériga foretradare

for Cobb International (Pty) Limited.

+ Om din Cobb har skadats genom missbruk, férsummelse, olycksfall eller
naturkatastrofer.

+  Om din Cobb inte har rengjorts efter varje anvéndning.

For ytterligare information enligt denna garanti, kontakta din lokala Cobb
aterforséljare. Spara alltid ditt inkpsbevis.

8.COBBrpunb 2 FOQA TAPAHTUMN

B cnyyae, ecnu 9KcnepTu3anoaTBepAauT [AedekT matepuana wnu
uarotoenexua,Cobbinternational (Pty) Limited obecneunt 6ecnnathyto
3ameHy fieTaneit unu 0bmeH Ha HoBbICobb rpunb.

ﬂaHHaH rapaHTuA HeﬂeﬁCTBMTeana, ecnu:

+  Cobb rpunb ABHO WM HEABHO M3MeHeH, noadenaH, pazobpaH unn
OTPEMOHTMPOBaH Mio6bIM CNOCOBOM NLAMK, He ABMAIOLWMMUCA
yrnonHoMoYeHHbIMM  npeacTasuTenamu  Cobbinternational — (Pty)
Limited.

« Cobb rpunb 6bin MoBpeXxAeH B peaynbTaTe  HEMpasWNbHOTO
uncnonb3oBaHuA, Heﬁpe)KHOCTVI, Hec4YacTHOro cny4aaA unmn CTUXUIAHOTO
bencTenA.

+  Bblnu HapyLueHsbl Npasuna akcnnyatauum Cobb rpuna.

[inA nonyyeHnA ycnyr no AAHHOW rapaHTun obpatutech K MECTHOMY
nvnepy Cobb rpunei, onucae npobrnembl U MpeAcTaBUB [OKYMEHT,
I'IO,CLTBep)KI:laIOLI.lI/Iﬁ MOKYMKY.




[MpncTtynas K pabote Russian

PekomeHpgaLmu no TexHUKe 6e30nacHOCTU

+  Bcerpa copepxwte Cobb rpunb B unctote.
+ He ocTtaBnsiiTe ropsuuin Xup nam macno 6e3 nprucmMoTpa, ecnm nNpousonaeT
neperpes, MOXXET BO3HUKHYTb MoXap.
+  CobntopaiiTe JONONHUTENBHbIE Mepbl NPELOCTOPOXHOCTY NPU
ucnonb3osaHn Cobb rpunss NpucyTCTBMM AeTEN.
+  MeTannmnyeckue NoBepxHOCTW HarpeBaroTCs.
+  He pa3xwvraiite Cobb B nomeLLeHum.
+  TMomelleHrue, rae NCnosnb3yeTcst rpuib, AOMKHO BbiTb XOPOLLO :
NPOBETPVBAEMbIM.
+ TMpwv cropaHuv yrns BbiAENseTCs OKCUA, Yriepoaa - NoXxapooraceH,
cobnofanTe 0CTOPOXXHOCTb.
+  Vcnonb3ays kaMHW/6pUKeETbI/Yronb:
+  [epxwuTe Ha 6e30MacHOM PacCTOSHNN OT AETEN, XKUBOTHBIX 1
OTKPbITOrO MiameHu;
+  He pasxuraiTe B 3aKpbITbIX MOMELLEHVSX;
+  [epxute Ha 6€30MacHOM PaccTOsHIN OT BOCMIAMEHsIEMbIX O6bEKTOB;
+  Tocne 3aBepLUEHNS NPUFOTOBMEHMS], CHAMUTE KPbILLKY 1 CKOBOPOAY,
4TObbI AATb Y/SIM MOMHOCTBIO MPOrOPeTh;
«  Tpexpae YeM N3BneYb yru, yAOCTOBEPLTECh, HTO OH MOSIHOCTbLIO
OCTbINN.

3anpaska Cobb rpuns roptoumm

Yem nydlie ka4ecTBo GPMKETOB, TEM Jydlle pedynbTaTt. He ncnonb3yinTte xupkoe Tonnmnso. Beerga nposepsinte, Y4Tobbl
3alMTHasa pesnHa B konndecTse 3 LITYK Obina Ha MecTe.

Cnoco6 1: Po3xwur 6pukeToB/yrns
A. TlomecTuTe 6pUKETBI AN PO3XKMra Yriisi B eMKOCTb AN1s yrnst (4).

MopoxruTe 6prKeTbI.
B. YcrtaHoBute kop3anHy ans yrns (3) ¢ 6-10 6puketamu yrns cBepxy Ha ropsiye 6puKeTbl Ans posxura.
* Micnonbayiite fo 10 6prKeToB yrns Ans NpUroToBNIEHUS CTeKa, KOTNET, COCUCOK 1 KypuLbl.
* Vicnonbayiite fo 10 6prkeToB yrns npw xapku 6onee 1 kr msca.
[avite yrnam nporopeTb B TedeHune 25-30 MUHYT, NMoKa OHW He NPUOBPETYT Cepbiil LBET.
MomecTuTte ckoBopogdy “Cobb” (2) n HakpoiTe Kpbiwkon (1) Yepea 30 MUH.
MomecTuTte ckoBopogdy “Cobb” Ha rpusb 1 NoJoXAUTe 3 MUHYTHI,
roKa oHa nporpeeTcsi. Tenepb Bbl MOXXETE FOTOBUTb.

moo

Cnoco6 2: Po3xur kamHen

A. W3Bnekute kameHb 13 06epTKK, NONOXMUTE 1 UK 2 KamHs B
€eMKOCTb [AN151 PO3XKKra 1 NOJOXKIuTe B LIEHTPe (pacTonka
He TpebyeTcs).

B. Mopoxpaute 4-5 MUHYT, 4TOObI KAMHY NepecTany AbIMATLCS. A

C. TMomecTtuTe emkocTb Anist posxura B Cobb v garTte nporpeTtbcs B
TeyeHve 3 MUHYT. Tenepb Bbl MOXETE rOTOBUTL B TEHEHME 2 YacoB.

O6patute BHUMaHue! Pasvep 1 Bec nNpopykToB OyAeT onpenensitb,kakoe
KonmM4yecTBo 6puUKeTOB MOTPebyeTca [AnA MPUrOTOBNEHWs, a Takxe
NPOAOIKUTENBHOCTL BPEeMeHU xapku. KayecTso ncnonb3yembix 6pnkeTos
/ YrAs MOXeT Take BNMATb Ha NPUbAM3NTENbHOE BPEMSI MPUrOTOBIEHMS.
2 kaMHs1 3ameHsitoT 18 - 20 6pukeToB unu 600 r yras. Takoe KOnM4ecTBO
NO3BONWT BaM FOTOBUTb B TEYEHME 2 YaCoB.



Ons noJyiydeHnda Hamny4dLuero pesdyJsibtarta

+ [ins obneryeHust NpoLecca OYNCTKY, BOCMONb3YATECh aHTUMPUrapHbIM CrpeeM A0 MpUroToBneHus. Mocne nenonb3oBaHus
MPOMOIITE MblfbHbIM PACTBOPOM C MOMOLLBIO TyBKu 1nn Tpsinodku. He ncnonb3yiite abpasvBHble BelLecTsa ANst YACTKU
aHTUNPUrapHbIX MOBEPXHOCTEN.

+  Tocne ToOro, Kak yriv cTanu cepbimMu, noMecTuTe ckoopopy “Cobb”(2) Hap eMKOCTbIo NS yriisi. Y6eauTech, YTO Bbl YCTaHOBUMN
CKOBOPOAY MPaBIbHO — TakyiM 06pa3oMm, YTOBbI XUP CTeKan Yepea OTBEPCTUS B HVKHIOK NONOCTb (6).

+  Haxpoiite Cobb-rpunb KpbILwKoi 3a 3 MUHYTbI IO Ha4a1a NpYroTOBNEHMS], YTOGbI YBEMYMTL TEMNepaTypy.

+  Paamepsbl 11 Bec npopykTa 6yaeT onpeaensitb BPEMsi XapKi, a TakKe KOMYeCTBO GPIKETOB, HEOGXOAVIMOE A/t MPUrOTOBNEHUS
nnLLY.

+  Bbl MOXeTe roToBuTb, NCMONL3YS KPbILLKY,Un 6e3 Hee.

+ [Ins JOCTVKEHVS HaUnyuLLero pesynbTara, NMpy NPUroTOBNEHNN CTeliKa JyyLUe CHSTb KPbILLKY. TeM He MeHee, eCNu Bbl FOTOoBUTE
B XOJIOAHOM MOMELLIEHIW 1NN HA BETPY — JyYLLIe NCMONB30BaTh KPbILLKY. Bbl HayumTeCh HAa COBCTBEHHOM OMbITE NPUrOTOBMEHUS
Ha Cobb rpune.

+ Tpu xapke cTeika nam oTbMBHbIX 1cnonb3yite 10 6prkeTos. [laiTe rpunto pasorpeTbes Neper TeM, Kak HayHeTe rotosnTs. C
3TON LIENbHO [ePXKUTE KPbILLKY 3aKPbITON.

+  3amMopOXKeHHble NPOAYKTbI AOMKHbI BbiTb MOMHOCTBIO PA3MOPOXXEHbI A0 MPUFOTOBNIEHMS.

+  Tlpv >xapke, nepeBepHUTE KypuLy nin Maco Yepes 20-30 MUHYT. Bbl MOXeTe 1Cronb30BaTh AN1S XXapku CrieLanbHyio peLleTky
Cobb. B atom cnyyae nepesopaumsath nuLLy He noTpebyeTcs.

+ YeM YaLLie Bbl NOAHMMAETE KPbILLKY, TeM BObLLe BpeMeH TpebyeTcst 1S NPUroTOBEHUS MLLM, B CBA3M C NOTepeN Tenna.

+  [Onsa npurotoBnexns 1,5 Kr Kypuubl v roBsiauHbl TpebyeTcst nprbnmantensHo 90 MUHYT.

+  MpurotoBnenue 1,5 Kr CBIUHUHBI 1 6apaHHbI 3aHMAET NPUOAN3NTENBHO 120 MUHYT.

+ Konbacku MOXHO »apuTb Kak Npu 3aKpbITON KPbILLKE, Tak 1 6e3 Hee, ofHaKo B 6ONbLUMHCTBE Cry4Yaes, Konbacky nonyyatoTes
BKYCHE€ Mpu CMOMb30BaHNN KPbILLKY.

+  Pbiby 1 MOpenpopayKTbl MOXHO rOTOBUTL Kak Mpu 3aKpbITON KPbILLKE, Tak 1 6e3 Hee.

+ O4eBMAHO, YTO NMPU 3aneKaHny, BuiNeYKe, NN KOMYeHnM, KpbiLLka AO/KHA ObITb 3aKpbITa 418 co3aaHns achdekTa neyn.

+ [pyrue nonesHble COBETHI MO MPUrOTOBMIEHWIO HA FPUNE 1 3axBaTbiBaOLLME PELENTbI Bbl CMOXETE HATU B CEPUM HaLLMX
roBapeHHbIX KHUI 1 Ha Be6-caiiTe (www.cobbglobal.com).

NMpnoaHue BKyca

HwXHss nonocTb NpepHasHayeHa s npyuroToBEHUS OBOLLEN OAHOBPEMEHHO C OCHOBHbIM BI0L,0M 1/unn [06aBNEHs KUOKOCTEN,
yTo6bI eaa Gbina 6oree Co4HON. KMAKOCTY MOMYT NpUAaBaTh MiLLE ONPEeAENeHHbIA BKYC.

+ Makcumym 250 Mn (1 cTakaH) B1Ha, NBa Ui BOAbI C Kariel SIMMOHHOMO COKa 11 / N ONIMBKOBOrO Macna.

*  M3MeNbYEHHbIN YECHOK, NYK 1 3eNeHb.

"oTOBMM OBOLLM

3aBepHuTE OBOLLM B (hOSIbIY 1 MOMECTUTE B HUKHIOK MONOCTb. XKECTKIIE OBOLLY, TAKME KaK KapToheslb, MOPKOBb 1 ThIKBA, AOMKHbI
GbITb MopesaHbl Ha Menkiie Kycku. [JoGasbTe CIMBOYHOE MACIo, 3eMeHb U CrieLun npu HEOGXoAMMOCTU.[oToBbTE + 40 MUHYT.
O6patuTe BHMaHwe! Y106kl NPUroToBIUTL GObLLEE KONMYECTBO OBOLLIEN, BaM NOTPE6YIOTCS AONONHUTENbHbIE GPVKETHI.

Bbineuka xneba

+  VcronbayiiTe cMech A/151 BbINeYKM Xreba v roToBoe TECTO M3 MECTHOTO MarasuHa.

+  Bbineyka xnieba MOXET 3aHsTb A0 45 MIHYT B 3aBKCYMOCTU OT CNoco6a NpUroTOBNEHMS.

+  [pvrotoBneHne 6aTOHOB 3aHUMAET B O6LLIEN CIOXKHOCTY 35 MUHYT,C UCMOMb30BaHVEM TONBKO C 4 6pUKeToB (20 MIHYT Ha OfHON
cTopoHe 1 15 Ha apyroii).

+  Ha 6ynoyku yinget okono 20 MHyT 1 6 BprKETOB.

KonueHwue pbibbl U KypuyLbl

+  3amounTe B BOAE MMKOPY UM APYrYI0 APEBECHYIO CTPYXKY Ha 10-15 MUHYT.
+  TlocbinbTe GPUKETBI BIAXKHOM CTPYXKKOIA,MOCIE 3TOr0 MOXHO KOMTUTb.




YuncTtka Cobb rpuns Russian

+ Korpa npuroToBneHve NuLLM 3aBepLUEHO, CHUMITE KPbILKY 1 ckoBopoay “Cobb”, 4Tobbl faTb 6prKeTam NOMHOCTbIO
nporoperts.

+  YCTaHoBWTE KPbILLKY BBEPX AHOM 1 MOMECTUTE ckoBopody “Cobb” B KPbILLKY A OXNTaXAEHNS.

+  Hanelite gBe YalLKv BOAbI B H/KHIOIO EMKOCTb, 3TO MOMOTraeT Npu YnCTKe.

+  Bce MeTannuyeckme 4acTyi MOXXHO MbITb B MOCY[OMOEYHON MaLLIHE.

+  BHewHwn kopnyc JOCTaTO4YHO CMOMIOCHYTh U BbITEPETD.

+ Ty6Ku C eCTKOM NOBEPXHOCTLIO 1 abpasnBHble CpecTBa MOryT BbiTb MCMONb30BaHbI TONBKO 1S EMKOCTI AN YIS,
HVKHEN MOMOCTU 1 BHYTPEHHEN YacTu KPbILLIKU.

+  He ucnonb3ayiTte YNCTALLME NPUCTIOCOBNEHNS C XKECTKON NOBEPXHOCTLIO ANt ckoBopodbl “Cobb” 1 ¢ BHelwHen YyacTu
KPbILLKW.

+  3amounTe cKoBOpOAY B ropsiyeli BoAE C MbIJIOM Cpasy Mocsie NPUroToBNEHNS.

+  He ncnonb3yinTe abpasuBHble MaTepuanbl 4ns YUCTKU ckoBopogbl “Cobb”.

+  M3BneknTe BHYTPEHHWIA Kynon(5) u3 Hapy>xHoro kopnyca (7).

+  CpeqncTBO ANS YNACTKU JyXOBOK TakXe MOXET ObITb PaCrbiIeHO TONIbKO Ha BHYTPEHHEV eMKOCTU 1 Ha BHYTPEHHe
CTOPOHE KPbILLKU.

+  OcrTaBbTe CpefcTBO NPYMEPHO Ha 35 MUHYT Nepen O4NCTKON.
nn xe,

+ Hanelite ropsiuyto Body B EMKOCTb 11 pacTBOPUTE [ABE YaliHble JIOXKU BUHHOM KWCNOTbI (MCMOMb3YeTCs Npu Bbineyke
6e3e) B Bofe. OcTaBbTe NPUMEPHO Ha 35 MUHYT [0 YNCTKM.

XpaHeHue Cobb rpuns

+  Ecnu BbI HamepeHbl XpaHuTb Cobb B TeyeHne pnuTensHOro nepuopa BpemMeHun, HaHecuTe NEerkuii cnon macna Ha
MeTannyeckmne noBepxHOCTn

* Ecnn Bbl HaHOCWMAM Macno C Uenblo XpaHeHus rpuns, yhanute macno v novynctuTe rpunb nepepn cnepyrowmnm
nprMeHeHneMm.

Hosasa npogykuma Cobb

MblI MOCTOSIHHO WCMbITbIBaEM HOBble naen ans Cobb. Mbl 6yfeM NpusHaTesbHbI, €CAN Bbl 3aM0NIHATE 0BPATHYH CTOPOHY
npunaraemoii MapaHTuitHo hopMbl 1 OTNPaBKTe ee Ham Mo noyte / dakcy. Takum 06pasoM Mbl CMOXEM coobLLaTh Bam
0 HOBbIX pa3paboTkax.




Yxopn 3a Cobb rpunem

He ncnonbayiite kakoe-nmbo XugKoe TonanBeo.

He ncnonbayiite ckoBopopay B KayecTse (hpUTIOPHULbI.

He ucnonb3yite abpasviBHble MaTepuasbl A aHTUNPUrapHbIX MOKPBITUNA.

He ucnonb3yite abpasviBHble MaTepuarbl A5l BHELIHEN NOBEPXHOCTY KPbILLKW UK ANs MIACTUKOBbIX AeTanen.
He ponsiite Cobb rpunb nnu ero KOMNOHEHTbI.

WUcnonbayinte Cobb Tonbko No ero npegnonaraeMomy Ha3Ha4YeHuHo.

He ucnonb3yiTte rpunib, CKOBOPOAY UM BOK HA OTKPLITOM OrHE.

Ounwaiite Cobb nocne kaxgoro UCMNONb30BaHWS, MHA4Ye OCTaTOYHbIE XXMPbl MOTYT BOCMIAMEHUTHCS.

He y6upaiite 3aimTHYyI0 pe3nHy B KONM4ecTse 3 LUTYK.

YcTpaHeHue HeucrnpaBHOCTEN

Epna He NPUroToBJieHa AOJDKHbIM oﬁpasoM.

HepoctaTouyHoe konmyecTBo B6PUKETOB A5 MOPLWN MPUFOTOBSIEMON MULLN.
Vcnonb3oBaHre 3aMOPOXKEHHbIX MPOLYKTOB.

KpbILLKY NOAHUMaNM CNLWKOM MHOIO pas.

B npouecce NpUroToBeHNs UCMONb30BANICS BNAXKHbIA Yrofib.

Ena nmeer BKYyC AbiMa.

Mpexae Yem NPUCTYNUTL K MPUIOTOBIIEHNIO ML, MOAOXKANTE,NOKA Yrn CTaHyT CepbIMU (MPUMEPHO 25 MUHYT).
Mpy ncnonb3oBaHNy KamMHe, NOACXKANTE 4-5 MUHYT NPEexXAe, YeM HauaTb roTOBUTb.

Ena nopgropaer.
Bbl ncnonb3osany CAMLWKOM MHOTO GPVKETOB yris.
Muwy He nepesopaymsany Kaxxable 20-30 MUHYT B NpoLiecce NPUroToBNEHUS.




Akceccyapbl Cobb Russian

Ckosopopaa “Pan”

Cxosopopa “WOK CkoBopopa “Grill” PeweTka Ans )apKm

KokocoBblii yronb
B 6puKeTax

TepMoMeTp

MoacraBka pnsa PaspenouyHas gocka
YBenuuuteno rpuns YKapKu Kypuubl




bazoBbin Habop Cobb

1 Kpbiwka 2 Ckosopopa “Cobb” 3 Kop3uHa gna yrns

)
o
4 3awuTHas pesuHa 6 BHyTpeHHMii Kynon 8 Bunka-gepxartennb
5 Hapy>xHbin kopnyc 7 HwXHAS nonocTb

MecTo ansa
TONJIMBHBbIX 6pUKETOB
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KapTouka o6paTHOM CBA3M C KJINEHTaMU
N noaTBep>XgeHne rapaHTumn

Mbl ueHWM Balle MHeHVe O MpakTU4YeCKOM orbiTe ucrnonb3oBaHns Cobb. Takum obpasom, Mbl Hageemcs
YAYHLWNTb HaLWM NPOAYKTbI 1 yenyrn. Bel MoxeTe oTnpasutb Baww oT3biB 0 Cobb no dakcy (+2711) 463-1434.
Email Cobb: cobb@cobbglobal.com

[MepcoHanbHble AaHHblEe

[Harta npnobpeTtenHuna Cobb

'ae npuobpeTeH

CepwuiiHbii HoMep (MOXHO HanTW Ha BHYTPEHHEeW CTEHKE Hapy>XHOro Koprnyca)

V] ObpalueHve [ata poxaeHnuA

damunua

MoyToBbIN agpec

TenedoH ( ) Mo6unbHbIn TenedoH ( )

Email

Moxxanyncra, oTMeTbTe COOTBETCTBYIOLWUNE NMYHKTbI.
MoxanyncTta, aep>XxuTe MeHA B Kypce HoBUMHOK Cobb. |:|

MoxanyicTa, CBAXUTECH CO MHOW OTHOCUTENBHO BO3MOXHOCTY COBEPLLEHUA MOKYMKU. D




Bruksanvisning

Cobb International (PTY) Ltd.
PO Box 68113 * Bryanston 2021 « South Africa
Tel: +27 11 463 1235 « Fax: +27 11 463 1434
E-mail: cobb@cobbglobal.com « www.cobbglobal.com




1.COBB COOKER 2 YEAR LIMITED WARRANTY

If inspection confirms that it is defective in material or workmanship, Cobb
International (Pty) Limited will provide free replacement of parts or exchange
a new Cobb Cooker. Any local or international transport charges will be for the
account of the consignee.

ThIS warranty is void if:
The Cobb Cooker is explicitly or implicitly modified, tampered with, altered or
repaired in any way by persons other than authorised representatives of Cobb
International (Pty) Limited.

+  The Cobb Cooker has been damaged through misuse, negligence, accident or
natural calamities.

+ The Cobb Cooker has not been cleaned after each use.

For further information under this warranty, please contact your local Cobb dealer.
Always retain your proof of purchase.

2.COBB grill 2 ARS BEGRANSET GARANTI

Hvis et eftersyn bekraefter, at det er tale om fejlagtigt materiale eller udfarelse,
vil Cobb International (Pty) Limited ombytte delene uden vederlag eller erstatte
dem med en ny Cobb grill. Enhver udgift til fragt lokalt eller international vil blive
pafart modtagers konto.

Denne garanti er ugyldig hvis:

+  Cobb grillen tydelig eller skjult er blevet forandret, manipuleret, andret eller
repareret pa nogen made af andre personer end de af Cobb International (Pty)
Limited autoriserede repraesentanter.

Cobb grillen er blevet beskadiget grundet misbrug, skedeslashed, ulykker eller
natur katastrofer.

+ Cobb grillen ikke er blevet gjort ren efter hvert brug.

For mere information om denne garanti, kontakt venligst din lokale
Cobb forhandler. Behold altid dit kebsbevis.

3. CUISEUR COBB — 2 ANS DE GARANTIE LIMITEE

Si linspection confirme qu'il y a un défaut de fabrication ou de matiére
premiére, Cobb International (Pty) Limited fournira les piéces de rechanges ou
de remplacement nécessaires pour un nouveau Cuiseur Cobb. Tous les frais de
transports nationaux et internationaux seront  la charge du destinataire.

La garantie est nulle si:
Le cuiseur Cobb a été explicitement ou implicitement modifié, altéré ou réparé
de quelque maniére que ce soit par des personnes autres que les représentants
autorisés de Cobb International (Pty) Limited.

+ Le Cuiseur Cobb a été endommagé & cause d'une mauvaise utilisation, par
négligence, par accident ou problémes naturels.

+  Le Cuiseur Cobb n'a pas été nettoyé aprés chaque utilisation.

Pour de plus amples informations concernant cette garantie, veuillez contacter
votre revendeur Cobb local. Veuillez toujours conserver votre preuve d'achat.

4. GARANTIA LIMITADA DE 2 ANOS DE "COBB COOKER”

En caso de que una inspeccién confirme que el producto tiene defectos de
material 0 mano de obra, Cobb International (Pty) Limited proporcionara piezas
de reemplazo sin cargo alguno o, de lo contrario, se realizara el cambio por una
nueva Cobb Cooker. Cualquier recargo por transporte local o internacional correra
a cargo del consignatario.

Esta garantia es nula si:

+  La Cobb Cooker sufre, de modo explicito o implicito, modificaciones, destrozos,
adulteraciones o reparaciones de cualquier indole por parte de otras personas
que no sean representantes autorizados de Cobb International (Pty) Limited.
La Coob Cooker se ha deteriorado a consecuencia de mal uso, negligencia,
accidentes o desastres naturales.

+ No se ha limpiado la Coob Cooker después de usarse.

Para més informacion sobre esta garantia, por favor, péngase en contacto
con su proveedor de Cobb mas cercano. Por favor, quédese siempre con el
comprobante de compra.

5.COBB COOKER 2 JAAR BEPERKTE GARANTIE

Als bij nader onderzoek blijkt dat er fouten in het materiaal of de afwerking
zijn, zal Cobb International (Pty) Limited voor gratis vervanging zorgen van de
betreffende onderdelen of voor een nieuwe Cobb Cooker zorgen. Eventuele
lokale en/of internationale transportkosten zijn voor rekening van de ontvanger.

Deze garantie geldt niet indien:
Er expliciet of impliciet aanpassingen aan de Cobb Cooker aangebracht zijn,
als er aan geknutseld is, of er op enige manier veranderingen of reparaties
aangebracht zijn door andere personen dan degenen die hiertoe door Cobb
International (Pty)Limited gemachtigd zijn.

+ De Cobb Cooker door misbruik, verwaarlozing, een ongeluk of natuurlijke
ramp beschadigd is.

+  De Cobb Cooker niet na ieder gebruik schoongemaakt is.

Voor meer informatie over dit garantiebewijs kunt u contact opnemen met uw
Cobb dealer. Bewaar uw aankoopbewijs altijd bij deze garantie.

6. EINGESCHRANKTE 2-JAHRIGE GARANTIE FUR DEN COBBGRILL

Bei nachweislich material- oder herstellungsbedingten Defekten ersetzt Cobb
International (Pty) Limited unentgeltlich die mangelhaften Teile oder tauscht
den Cobb Grill gegen ein neues Gerat aus. Alle lokalen oder internationalen
Transportgebiihren gehen zu Lasten des Empféangers.

Diese Garantie erlischt in den folgenden Fallen:

+ Am Cobb Grill wurden absichtlich oder unabsichtlich Anderungen, Eingriffe,
Umbauten oder Reparaturen durch Personen vorgenommen, die keine
autorisierten Vertreter von Cobb International (Pty) Limited sind.

+ Der Cobb Grill wurde durch unangemessenen Umgang, Fahrlassigkeit,
Unfélle oder héhere Gewalt beschadigt.

+ Der Cobb Grill wurde nicht nach jedem Gebrauch gereinigt.

Fiir weitere Informationen aus dieser Garantie kontaktieren Sie bitte unseren
lokalen Cobb Handler. Bitte bewahren Sie immer lhren Kaufbeleg auf.

7.COBB 2 ARS GARANTI

Om det vid inspektion framgar att det &r defekt material eller utférande,
Cobb International (Pty) Limited kommer att erbjuda gratis utbyte av delar
eller en ny Cobb. Alla lokala eller Internationella transportavgifter kommer att
debiteras mottagaren.

Denna garanti &r ogiltig om:

Din Cobb har uttryckligen eller underforstatt andrats, manipulerats med,

andrats eller reparerats pa nagot satt av andra personer an behériga foretradare

for Cobb International (Pty) Limited.

+ Om din Cobb har skadats genom missbruk, férsummelse, olycksfall eller
naturkatastrofer.

+  Om din Cobb inte har rengjorts efter varje anvéndning.

For ytterligare information enligt denna garanti, kontakta din lokala Cobb
aterforséljare. Spara alltid ditt inkpsbevis.

8.COBBrpunb 2 FOQA TAPAHTUMN

B cnyyae, ecnu 9KcnepTu3anoaTBepAauT [AedekT matepuana wnu
uarotoenexua,Cobbinternational (Pty) Limited obecneunt 6ecnnathyto
3ameHy fieTaneit unu 0bmeH Ha HoBbICobb rpunb.

ﬂaHHaH rapaHTuA HeﬂeﬁCTBMTeana, ecnu:

+  Cobb rpunb ABHO WM HEABHO M3MeHeH, noadenaH, pazobpaH unn
OTPEMOHTMPOBaH Mio6bIM CNOCOBOM NLAMK, He ABMAIOLWMMUCA
yrnonHoMoYeHHbIMM  npeacTasuTenamu  Cobbinternational — (Pty)
Limited.

« Cobb rpunb 6bin MoBpeXxAeH B peaynbTaTe  HEMpasWNbHOTO
uncnonb3oBaHuA, Heﬁpe)KHOCTVI, Hec4YacTHOro cny4aaA unmn CTUXUIAHOTO
bencTenA.

+  Bblnu HapyLueHsbl Npasuna akcnnyatauum Cobb rpuna.

[inA nonyyeHnA ycnyr no AAHHOW rapaHTun obpatutech K MECTHOMY
nvnepy Cobb rpunei, onucae npobrnembl U MpeAcTaBUB [OKYMEHT,
I'IO,CLTBep)KI:laIOLI.lI/Iﬁ MOKYMKY.




Komma igang Swedish

Sakerhetsrad

Hall alltid din Cobb grill ren.

Lamna inte hett fett eller het olja utan uppsikt. Detta kan utgéra en brandfara.
Forsiktighet: Metallytor blir heta nar du anvénder pa din Cobb grill och vid
matlagning.

Tand inte och anvénd inte Cobb inomhus.
Din Cobbgrill maste anvandas i ett vél ventilerat utrymme.
Elda med kol inomhus kan vara fara for livet. Grillkol avger koloxid som inte har
nagon lukt. Anvénd aldrig grillkol inomhus.
Vid anvéndning av Cobble Stones ™ grillstenar/grillbriketter/grillkol:
Hall barn, djur pé avsténd frén Gppen eld.
Anténd inte inomhus.
Anvénd pa ett sakert avstand fran lattantandliga foremal.
Efter tillagning, ta bort locket och grillplattan for att lata grillstenen,
grillbriketterna och/eller grillkolen brinna ut helt.
Se till att askan har svalnat helt, innan du slénger bort den.

Pafyllning av din Cobb

Ju béttre kvalitet pa briketter, desto béttre resultat. Anvénd inte nagon form av flytande bransle. Se till att alla 3 isolerings gummina
och distansring alltid &r pa plats.

Alternativ 1: Téanda dina grillbriketter/grillkol
A. Placera tandtabletterna i brannkammaren som sitter i innerhéljet (se diagram A). Tand téndtabletterna (se diagram B).
B. Fyll pa eldkorgen med 6nskad méngd kolbriketter och placera sedan dessa ovanpa de brinnande téndtabletterna.
+ Anvand 8-10 grillbriketter for biff, kotletter, korv och kycklingbitar.
C. Lt kolen brinna i 25-30 minuter tills de har fatt en gré férg (Kan variera beroende pa kvaliteten pa grillkolen och briketterna som anvénds).
D. Sitt bara pa grillplattan (2) och locket (1) nér grillkolen har blivit gré och du &r redo att laga mat.
E. Placera grillgallret pa Cobb och l&t den varmas upp i 3 minuter. Du &r nu klar att laga mat i 6ver 2 timmar.

Alternativ 2: Tand dina Cobble Stones ™ grillstenar

A. Avlagsna Cobble Stone™ grillstenen fran omslaget - placera grillstenen
pé grillgallret och ténd i mitten (ingen brasténdare krévs).

B. Vénta i 4-5 minuter tills Cobble Stone™ grillstenen slutat ryka.

C. Placera grillgallret p& Cobb och lat varma i 3 minuter.
Du ar nu klar att laga mat i dver 2 timmar.

OBS: Storleken och vikten pd maten kommer att avgora hur manga grillbriketter/
grillkol som krévs samt hur lang tid det tar att laga mat. Kvaliteten pa grillbriketterna/
grillkolen som anvénds kan ocksad paverka den berdknade tillagningstiden. 1
Cobble Stone™ grillsten eller 8-10 grillbriketter 250/300 g, ger upp till 2 timmars
tillagningstid nar de anvénds i Cobb-grillen.




For optimalt matlagningsresultat

Nér du redo att laga mat (se péfyllning av din Cobb), placera grillgallret ovanpé den inre hylsan. Sakerstall att grillgallret placeras korrekt
och att den &r konvex (kupolformad). Den har utformats for att |3ta fettet rinna ner i kanalerna och in i vallgraven.
+  Lat locket vila dver grillgallret for att vdrma upp den fére tillagning (3minuter).
Se till att alla 3 [asringar alltid ar pa plats.
Du kan laga mat med eller utan holjet.
For basta resultat med biff, & det béttre att ha locket av. Men skulle det vara kallt och blasigt, ska locket vara pa. Du kommer att ldra
dig nér du blivit mer bekant med din Cobb-grill.
Nar du tillagar biffstek eller kotletter, anvand 8-10 grillbriketter, grillkol eller en Cobble Stone™ grillsten. Lat grillgallret hettas upp
innan tillagning genom att placera grillgallret och locket p& 3 minuter fére tillagning. Limna aldrig grillgallret eller locket pé léangre
&n 3 minuter innan tillagning.
Fryst mat méste helt tinas fore tillagning.
Nar du steker, vand pa kycklingen eller kottet efter 20 till 30 minuter. Ett Cobb-grillgaller finns tillgdngligt som alternativ. Om det
anvénds, behdver du inte vanda pa maten under tiden den steks.
Cobb-grillen har utformats efter samma principer som en vanlig ugn. Darfor motsta att kontrollera maten alltfor ofta. Ju mer du
lyfter pa locket, desto ldngre tar det fér maten att bli klar. Detta beror pa varmeférluster.
Kyckling och nétkétt pa 1,5 kg (3.3 Ibs) bor ta ca 90 minuter.
Flask och lamm pa 1,5 kg bér ta ca 120 minuter. (3.3 Lbs).
Fisk och skaldjur eller korvar kan tillagas antingen med eller utan lock.
Cobb-grillen &r konstruerad for att fungera pa ett liknande satt som en ugn. Nar stekning, bakning, eller rékning, maste locket vara
pa for att sékerstélla en jamn varmeférdelning.
Fér mer matlagningstips och spannande recept, se vart nuvarande utbud av kokbécker och vér webbplats (www.cobbglobal.com).

Smakséttning av din mat

Den inre hylsan &r utformad fér att gora det méjligt att tillaga sma gronsaker inuti, medan tillagning av en maltid och/eller vétskor for
att halla maten saftig, utfors. Vétska kan fungera som smaksattning.

Hogst 250 ml (1 dl) vétska (vin, 6l eller vatten).

Du kan inkludera hackad vitlok, olika vanliga lokar, kryddor och érter i vatskan.

Tillagning av gronsaker

Lagg gronsakerna i i folie och koka i vallgraven. Harda gronsaker som potatis, morétter och pumpa bor skéras i mindre bitar. Tillsatt
smor, orter och kryddor efter behov. Koka i + 40 minuter.
OBS: For att laga storre mangder gronsaker, kommer du behéva en extra grillbrikett vid starten.

Baka brod

Anvénd halvfabrikat for bakning eller kop degen fran din lokala butik.

Brod kan ta upp till 45 minuter beroende pa den metod som anvands vid matlagning.

Sméfranska tar 35 minuter totalt med cirka 4 grillbriketter. (20 minuter pa ena sidan och 15 pa den andra).
Scones tar ca 20 minuter med ungefar 6 briketter.

Rokning av fisk och kyckling

+  Blotlagg hickory span eller tréspan i vatten i ungefar 10-15 minuter.
Stré de fuktiga hickory spanen eller traspan ovanpa de ténda grillbriketterna och du &r redo att réka.




Rengéring av din Cobb-grill Swedsh

For att underlatta rengéringsprocessen, anvanda dig av en teflonbelagd sprej och diska i tvélvattenlésning med en svamp eller trasa
efter anvandning.

Anvénd inte slipmedel vid rengéring av teflonbehandlad yta.

OBS: Nar tillagningen &r klar, ta genast bort locket och grillgallret sa att grillbriketterna/grillkolen eller Cobble Stone™ grillstenen far
brinna ut.

Lat locket vila upp och ned och placera grillgallret i locket for att svalna. Var férsiktig, d& locket fortfarande kan vara varmt.
Alternativt kan du anvénda Cobb-grillens fasttillbehor for mer bekvamlighet.

Tillsatt hett vatten i vallgraven da det hjélper till med reningsprocessen. Se alltid till att vatskemangden aldrig 6verstiger 250 ml.
Vénta 45 minuter for att sakerstélla att vétskan har svalnat och ta bort den inre hylsan fran ytterhéljet. Slang vatskan.

Alla delar i rostfritt stal tal diskmaskin.

Det yttre héljet behdver bara skéljas och torkas av.

Endast stalull eller en slipande dyna kan anvéndas pa brannkammaren, innerhéljet och insidan av locket.

Blotlagg grillgallret i varmt vatten med tval efter att det har svalnat (+ 25 minuter).

Ta inte bort [asringarna. Se till att alla 3 ldsringarna alltid &r pé plats, speciellt under matlagning.

En ugnsrengorare kan ocksa sprutas pa innerhéljet och endast pd insidan av locket. Lat sta i ca 35 minuter innan rengdring.

Eller alternativt

Hall varmt vatten i vallgraven och l&gg till tvé teskedar vinsyra (anvénds vid bakning av marénger) i vattnet. L&t sté i ca 35 minuter
innan rengdring.

Forvaring av din Cobb

Om du inte utnyttjar din Cobb under en langre tid, smorj ett tunt lager olja pa metallytorna.
Om olja har anvénts for férvaring, se till att din Cobb &r rengjord och att alla oljor har tagits bort innan du tillagar ndgot i din Cobb.

Nya Cobb-produkter

Vi testar och utvecklar standigt nya idéer for Cobb-grillen. Vi skulle uppskatta om du fyllde i baksidan av det bifogade garantiformuléret

och posta/faxa det till oss sa att vi kan meddela dig om néagra nyheter. Pa sa sétt ar du garanterad att fa de senaste nyheterna.




Underhall av din Cobb

Anvand inte flytande bransle i nagon form.

Anvénd inte stekpannan som en fritos.

Anvand inte slipande material pa teflonbehandlad yta under tillagningsprocessen.

Anvénd inte slipande material pa utsidan av locket, teflonbehandlade ytor och plastkomponenter.
Tappa inte Cobb eller dess komponenter.

Anvénd inte Cobb fér ndgot annat &n avsett andamal.

Placera inte grillgaller, stekpanna, wokpanna eller grillhall pa en 6ppen eld.

Rengor alltid din Cobb-grill efter varje anvandning eftersom kvarldmnad fett latt kan anténdas.

Ta inte bort de 3 lasringarna frdn Cobb-grillen.

Fels6kning

Mat som inte tillagas korrekt.

+ Inte tillrackligt med grillbriketter fér den mangd lagad mat.
Maten var fortfarande fryst nar den placeras pa grillen under tillagningsprocessen.
Lyft pa locket alltfor ménga ganger.
Grillkolen kan ha blivit fuktig.

Mat har smak av rok.
Vénta i cirka 25 minuter tills kolen har fatt en gré farg innan du borjar laga mat.
Om du anvénder Cobble Stones™, vénta 7-10 minuter innan tillagning.

Mat har brénts.
Alltfor manga briketter har anvénts i férhallande till den mangd mat som ska tillagas.
Maten véndes inte var 20 till 30 minut.




Cobb tillbehor Swedish

Stekpanna Cobb-Viska

Wokpanna Réfflad grillplatta Grillgaller hog

Cobble Stone™
Grillstenar

Stektermometer

Lock férhjare Kyckling spjut Skérbrada




Standard Cobb artiklar

2 Grillgaller 3 Eldgaller

4 Lasringar 6 Innerhélje 8  Lyftgaffe
5  Yttre gjutning 7 Vallgrav

Brannkammare
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Kortet med kundfeedback och
validering av garantin

Feedback pa din upplevelse av Cobb-grillen skulle uppskattas. Pa detta satt hoppas vi kunna forbattra var
produkt och service. Om du s& féredrar, kan du faxa din feedback till Cobb p& (2711) 463-1434.
E-post Cobb: cobb@cobbglobal.com

Personuppgifter

Datum som Cobb koptes

Inkopsstille

Serienummer (finns pd insidan av ytterhéljet)

Namn Titel Fodelsedatum
Postadress

Telefon () Fax( )

Mobil () E-post

Kryssa for de relevanta punkterna.

Hall mig informerad om all ny utveckling av Cobb. D

Kontakta mig angéende affarsmojligheter. I:l
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